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(tab Galaktose und Lactose von Bac. prodlglosus iiberhaupt nicht als Kohlenstoff- 
nahrun ~ verwendet werden. Gegenfiber den Versuchen mit Glykose, bei denen nur 
am ersten Tage Ameisensiiure gebildet wird, geschieht dies bei Maltose innerhalb der 
ersten drei Tage, nnd die Menge der Ameisensiiure ist gr52er Ms bei Gtykose; danno 
setzt kr[ftige Vcrg~rung eln, die aber nicht die Betriige wie bei Glykose erreicht. 
Der ~ihrwert  der Maltose ist auch sehlechter ats der der Saccharose. Die, Maltose 
wird also sehwier]ger yon den Bakterien gespalten als Saccharose. Im Vergle]ch mit 
Asparagin, bei dem am ersten Tage erhebliehe Mengen Ameisens~ture gebitdet werden, 
(]ann e]ne kr~ftige Verg~irung eintritt, die alhn[hlich abflaut, ist bei den Versuchen 
mit Glykokoll die Bildung yon Ameisens~.ure in den ersten beiden Tagen geringfiigig, 
erreicht am dritten Tage einen reeht grol~en Betrag; dana setzt Vergiirung ein bis 
zum fiinften Tage. Asparagin ist jedenfalls eine bedeutend bessere Stickstoffquelle als 
Glykokoll. Bei Alanin tritt sofort Verg/irung ein, innerhalb des zweiten, dritten und 
vierten Tages lritt schwache, gleiehm~l~ige Ameisensiiurebitdung auf, am fiinften Tage  
wird wieder kr/iftig Ameisens~ure vergoren. Dureh diese ~Jersuche ist gezeigt worden .... 
dai~ es mit Hilfe der chemisehen Analyse gelingt, auch feinere Unterschiede in dem 
:N/ihrwert~ verschiedener Stoffe nachzuweisen und zahlenm~l~ig auszudriicken. Sehliet~Iich~ 
wurde noch beobachtet, da~ schon bei geringfiigigen-~nderungen in der Konzentration 
einzelner Bestandteile (Natriumcarbonat, Kaliumphosphat) der :N/ihrlSsung betr~chtliche 
J~nderungen in dem Ameisens/£ureverg~irungsvermSgen veranla~t werden, soda~ also 
auf gleichbleibende Zusammensetzung der :N~ihrfliissigkeit bei vergleichenden Versuehen 
der grS~te Wert zu legen ist. (;. Sonntaff. 

Sakae  T a m u r a :  Z u r  C h e m i e  de r  B a k t e r i e n .  IV. Z u r  K e n n t n i s  d e r  
in den  B a k t e r i e n  e n t h a l t e n e n  K o h l e n h y d r a t e .  (Zeitsehr. physiol. Chem. 
1914, 89~ 304--311.) - -  Aus getrockneten und entfetteten Mykobacterium tactis-, 
Tuberkel- und Diphtheriebazillen wurde clutch Verreiben mit Schwefels/iure und Ver- 
dfinnen mit Wasser, Abfiltrieren der Eiweii~kSrper, Entferneu der Sehwefelsiiure mit 
Baryt und Eindampfeu ein Sirup erhalten, dem durch Auskochen mit Alkohol die 
Pentosen entzogen wurden (Pentosenfraktion), w/ihrend der Rfickstand (Hexosenfraktion}: 
nur noeh ReduktionsvermSgen, aber keine Pentosenreaktion zeigte. Aus den Pentosen- 
fraktionen wurde mit Benzylphenylhydrazin Arabinosephenylbenzylhydrazon erhalten, und 
zwar: aus 50 g getrocknetem Mykobact. fact. 0,1 g, aus Tuberkelbacillen etwas weniger, 
aus 45 g Diphtheriebacillen 0,1 g. Xylose konnte nicht nachgewiesen werden. Bei 
der Untersuchung auf Cellulose wurde in Mykobact. lact. und in den Tuberkel- 
baciIlen Araban nachgewiesen. In den Hexosenfraktionen wurde eine Hexose ge- 
funden, ein n[cht g/irungsfahiger Zucker, dessert iNatur noeh nicht festgestellt werdeu~ 
konnte. G. Sonntag. 

B e r i e h t e  f iber  d ie  T i i t i g k e i t  y o n  U n t e r s u c h u n g s i i m t e r n  etc.  

Berieht iiber die T~ti~keit des st~dtischen chemischen Untersuehungsamtes za 
Reutlingen im Jahre 1913. Erstattet van Dr. Geor,w Werner, Vorstand der Anstalt. 29 S. 
8 °. - -  Die Zaht der Untersuahungen betrag 1638, von denen 906 yon der S~adt Reutlingen, 520, 
yon anderen Gemcinden, 67 yon staatlichen BehSrden und 145 yon Privaten veranlat~t waren 
und wovon ]500 auf Lebensmittel und Gebrauchsgegenst~inde, 97 hygienische, 34 technische. 
und 7 gerichtliche Gegenst~inde entfalJen. Van den 1500 Proben Lebensmittel und Gebrauchs. 
gegenst$inde waren 270 ~-- 18o/0 zu beans+:anden. Es wurden u. a. untersuaht: 76 Fleisah- 
waren, 26 Eier, 492 Milch, 33 Kiise, 53 Butter, 10 Margarine, 141 Speisefette uad 0le, 113, 
~Itillereierzeuguisse, Back- and Teigwarea, 7 Itefe, 47 Gewiirze, 84 Essig, 11 Zucker, 65 Frucht- 
safte, Marmeladen~ Limonaden, 17 Gemiisedauerwaren, 33 Honig, 18 Spirituosen, 30 Wasser,. 
21 Bier, 86 Wein, 27 Kaffee und Ersatzstoffe, 40 Tee und Kakaowaren, 63 Gebrauchsgegen- 
stande usw. - -  Wurs t :  Mehrfaeh wurde z~t hoher Wassergehalt bis 76,90/0 beanstandet. - -  
Milch: Beaustandet wurden 60 Proben als gewfisser~, 2 als entrahmt, 1 als kombiniert vet- 
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fiilscht, 8 als versehmutzt ,  1 als verdorben. Einmal win'de Ziegenmilch ohne Kennzeichnung 
verkauft .  - -  B u t t e r :  11 Proben wurden w e g e n  zu hohen Wassergehal tes  yon 2 4 ~ 3 7 , 5 %  
beanstandet .  - -  R e i s :  Der Specksteingehatt  yon l I  Proben lag zwischen 0,13 und 0,71°/o. 
- -  G e w i i r z e :  Gemahlener  spanischer Pfeffer war  mit 5 %  Bariumsalfa~ verf,~tlscht; nile Senf- 
proben waren kiins~lich gef~irbt. - -  t t o n i g :  2 Proben waren mi~ 4 0 °  Starkesirup und 10°/o 
Zucker verfi~lsoht. - -  K a k no :  Der Fe t tgeha l t  .lag zwischen 15,02--28,65°/o . C. Mat. 

B e r i c h t  f ibe r  d ie  T ~ t i g k e i t  de s  s t ~ d t i s e h e n  e h e m i s e h e n  U n t e r s u e h u n g s a m t e s  z u  
R e u t l i n g e n  im Jahre  1914. Ers ta t te t  yon Dr .  G e o r g  W e r n e r ,  Vors tand der Anstai t .  15 S. 
8 o. M Die Zahl dot Untersuchungen betrug 1587, woven 1446 auf Lebensmittel  und Gebrauehs- 
gegenst~inde, 99 hygienische, 35 teehnische und 7 gerichtliche Gegenst~inde entfallen und yon 
denen 788 yon tier Stad~ Reutlingen, 629 yon anderen Gemeinden, 77 von staatl ichen BehSrden 
and 92 von Pr ivaten veranlal~t waren. 246 == 17°/o der Proben wurden beanstandet.  Es 
wurden u. a. untersucht :  102..Fleischwaren, 16 Eier, 454 Milch, 26 Kase, 48 Butter,  11 Mar- 
ga r ine ,  117 Speisefette nnd Ole, 113 Miillereierzeugnisse, Back- and Teigwaren, 50 Gewiirze, 
91 Essig, 8 Zucker, 19 Fruchtsi~fte und Marmeladen, 11 Limonaden, 5 Eis, 16 Gemiise, Dauer- 
waren, 36 ttonig, 9 Branntwein,  118 Wasser,  21 Bier, 81 Wein, 19 Kaffee and Ersatzstoffe, 
18 Kakaowaren, 52 Gebraucbsgegenst~nde usw. - -  W u r s t :  17 Proben waren wegen zu hohen 
Wassergehal~es bis 78,9% zu beanstanden.  - -  M i l c h :  Beanstandet  wurden 40 Proben als 
~gew~issert~ 5 als entrahmt,  2 als kombiniert  gefi~lacht, 15 als fettarm, 14 als verschmutzt,  
.4 ats verdorbem - -  B u t t e r :  Der Wassergehal t  ging his 3 5 0 / o . -  S c h w e i n e f e t t :  2 Proben 
~ a r e n  mit Rindstalg verfalscht.  - -  B a c k w a r e n :  Von 7 Feinbackwaren waren 2 mit  Mar- 
garine und 5 mit  Bat ter  hergestetl~. - -  T e i g  w a r e n:  Von 46 Proben waren 24 farbfrei;  
• bet 13 der gefiirbten Proben war die F$irbung nieht  angegeben. ~ O b s t e r z e u g n i s s e :  
Wacholderbeersirup bestand zur Halfte aus Sti~rkesirup - -  H o n i g :  Der Frfihsttickshonig 
.elves Gasthofes war mit Stitrkesirup vermengt.  Kunsthonig wurde als Backhonig verkauft .  

C. Mat. 

B e r i c h t  f iber  d i e  L e b e n s m i t t e l - K o n t r o l ! e  im K a n t o n  B a s e l - S t a d t  wiihrend des 
J a h r e s  1914. Dem Sanitatsdepartement  ers ta t te t  yon P r o L  Dr.  H. Kreis~ Kantons-Chemiker. 
Basel 1915. 52 S. 8 o . - -  Die Zahl der Untersuchungen botrug 5813, yon denen 5281 auf  
Lebensmittel ,  78 Gebrauchsgegenst~tnde, 335 technische, 80 physiologische, 35 gericht]iche und 
4 hygienische Gegenstande entfielen und woven 94 yon Zolliimtern, 4798 durch eigene Er- 
hebungen, 117 durch die Polizeidirek~iou Liesta], 30 durch Geriehte, 194 andero Beh(irden und 580 
-dutch Pr iva te  veranlat~t waren. 366 Proben wurden beaastandeL Es warden u. a. untersucht :  
3 alkoholfreie Getriinke (2 beanstandet),  13 Bier (3), 97 Branntwein (25), 178 Miillerei- 
erzeugniss% Back- und Teigwaren (45), 86 But ter  (26), 10 Eiwaren (6), 8 Essig (6), 5 Fleisch 
(3), 4 Fruehtsafte  (2), 10 Gemtise (2), ~1 Gewtirze (7), 61 Honig (7), 12 Kaffee und Ersatzstoffe, 
10 Kakaowaren (1), 10 Kase (3), 11 Mineralwasser, 32 Zuckerwaren (3), 13 Limonaden (4), 
3835 Milch (97), 6 0 b s t  (1), 6 0 b s t w e i n  (3), 47 Sirupe (12), 106 Spei~efe~e und 01e (22), 
246 Wasse r  (23), 430 Wein (50) usw. -- B r a n n t w e i n : Ein gestrecktes Kirschwasser  enthiel t  
Van i l | i n ;  ein anderes 2 ,3% Rohrzucker. - -  F r u c h t s / i f t e :  Ein Kirschsaft  enthielt  1,2°/oo 
Ameisensii, ure; ein Himbeersirup 0,5 %o Sa]icyls~iure. - -  L i ra  on  a d e n :  Einige Fabr ikanten  
verwendeten beim Kriegsausbruch Saccharin start  Zucker. - -  M i l c h :  Beanstandet  wurden 
14 Proben als gew~ssert, 21 waren entrahmt,  3 verdorben, 46 verschmutzt.  - -  M a r g a r i n e :  In 

auslandischer  Margarine warde Benzoesaure beobachte~. - -  S c h w e i n e f e t ~ :  Eine Sendung 
a u s  dem Ausland mit 4 %  Wasser  und dem S~uregrad 32  war verdorben. - -  O l e :  Ein aus 
d e m  Ausland stammendes Speises1 bestand aus raffinier~em LeinSt. ~ W e i n :  6 Proben waren 
zu s tark geschwefel~, 1 kiinstlich gefi~rbt, 1 mit  Saccharin versetzt.  - -  G e b r a u e h s g e g e n -  
: s t a n d  e: Die Verzinnung yon Herdwassersehiffen enthielt  bis 48, das Innenlot  yon Milch- 
.kannen 62o/0 Blei. C. Mat. 

Schlufl der t~edaktion am 8. Mat 1916. 
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