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der wechselseltigen Umwandlung der beiden KSrper ineinander die Wirkung der Enzyme 
in feinster Weise abgestuft werden kann. Daraus, da$ Me~abolin und Antibolin auf 
die intermedi/ire Zuckerzersetzung, mag deren wichtigste Form naeh S t o k l a s a  die 
Alkoholbildung sein oder nieht, einwirken, ergeben sich wichtige Gesichtspunkte ffir 
die Theorie des Diabetes und seine Therapie. Versuehe an Hunden haben gezeigt, 
alas Metabolin bei intravenSser wie subkutaner Anwendung die Zuckerausscheidung 
der dUrch partielle Pankreasexstirpation diabetisch gemachten Tiere herabzudrficken 
vermag. Die Versuehe des Verf.'s mit Einffibrung des Metabotins durch den Magen- 
darmkanal, entweder mit anderen Stoffen zusammen, die die Umwandlung verhindern, 
oder in Form einer Verbindung, die nicht mehr umgelagert wird, aber die Garung 
noch beschleunigt (elne solche Verbindung ist das Acetylmetabolin), die Metabolin- 
wirkung vom Darm aus zur Geltung zu bringen, haben bisher keinen Erfolg gehabt. 
Die Entstehung des Diabetes kann nicht nut  mangelhafte Bildung yon Metabolin zur 
Ursache haben, sondern auch eine StSrung der Bedingungen ffir das zu einem normalen 
Ablauf der Zuckerzersetzung notwendige Gleichgewicht zwischen Metabolin und Antibolin. 
Fiir solche Fiille ware es denkbar, dal~ dutch Stoffe, wie sulfosaure Salze, Mekon- 
s/iure usw., soweit sie im Darm und im Kreislauf nicht rasch zerstSrt werden, die 
Zuckerausscheidung herabgesetzt wird. Vielerlci einander widersprechende Angaben fiber 
antidiabefisch wirkende Pflanzenausziige kSnnten vielleieht auf diese Weise ihre Er- 
kl/irung finden. G. Sountag. 

L. :~Iichaelis: Nach t r ag  zu den S i i u r e d i s s o z i a t i o n s k o n s t a n t e n  der 
Koh lenhydra t e .  (Biochem. Zeitschr. 1914, 65, 360--362.) 

It. Pvingsheim: Uber den g e g e n w a r t i g e n S t a n d  derSt~i rkechemie .  (Landw. 
Versuchsstat. 1914, 84, 267--282.) 

H. Pringsheim: Neue E rgebn i s se  der S tKrkechemie .  (bTaturwiss. 19t4, g, 
95; Wochensehr. Brauerei 1915, 82, 143--146.) 

Mikroskopische  und bakter io log i sche  Untersuchungsmethoden.  

H. F ranzen  und F. E g g e r :  l~ber  den  ~q/~hrwert v e r s c h i e d e n e r  
Z u c k e r a r t e n u n d A m i n o s ~ t u r e n f f i r B a c i l l u s p r o d i g i o s u s .  (Zeitschr. physiol. 
Chem. 1914, 90~ 311--354.) - -  In eine N/ihrlSsung, die aus den notwendigen an- 
organischen Salzen, einer organischen Stickstoffquelle (Asparagin) und GIykose zu- 
sammengesetzt war, wurde Bac. prodigiosus ges/it; die LSsung wurde dann noch mit 
einer bestimmten Menge ameisensaurem ~qatrium verseLzt und 5 Tage bei 37 ° stehen 
gelassen. An jedem Tage wurde die Ameisens/iure bestimmt und so die Geschwindig- 
keit der Ameisensaurebildung und Vergi~rung beobachtet. Die Glykose wurde nach- 
einander dutch Fructose, Saccharose, Galaktose, Lactose und Maltose, das Asparagin 
durch Glyk..okoll und Alanin ersetzt. Bei sonst gteichen Bedingungen ergab sich 
dann eine Anderung der Verg~imngsgeschwindigkeit und damit ein Ma~ fiir den Ein- 
flui~ der Stoffe auf Bitdung und Verg/irung der Ameisensiiure dttrch Bac. prodigiosus. 
Die beobachteten Werte sind in Tabellen angegeben und graphisch dargestellt. 
Glykose und Fructose zeigen im allgemeinen gleichen Verlauf der Garung, am 
5. Tage ergibt sich ein etwas sehlechterer :N/ihrwert der Fructose. Saccharose besitz$ 
elnen etwas schlechteren ~/~hrwert als die Glykose und einen etwas schlechteren als 
die Fructose. Glykose und Galaktose unterscheiden sich erheblich; w/ihrend bei 
Glykose am ersten Tage reichlich Ameisensiiure gebildet wird und dann die G~irung 
kr~iftig einsetzt, wird bei Galaktose sofort Ameisens~ure vergoren, die Verg~trung steigt 
bis zum zweiten Tage und hSrt dann fast ganz auf. Galaktose hat also einen viel 
kleineren :Niihrwert aIs Glykose. Genau ebenso verhalt sich die Lactose. Da der 
Verlauf der G~rung ohne Zucker ein ganz ahnlicher ist, so l~il~t sich daraus sclaliel~en, 
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(tab Galaktose und Lactose von Bac. prodlglosus iiberhaupt nicht als Kohlenstoff- 
nahrun ~ verwendet werden. Gegenfiber den Versuchen mit Glykose, bei denen nur 
am ersten Tage Ameisensiiure gebildet wird, geschieht dies bei Maltose innerhalb der 
ersten drei Tage, nnd die Menge der Ameisensiiure ist gr52er Ms bei Gtykose; danno 
setzt kr[ftige Vcrg~rung eln, die aber nicht die Betriige wie bei Glykose erreicht. 
Der ~ihrwert  der Maltose ist auch sehlechter ats der der Saccharose. Die, Maltose 
wird also sehwier]ger yon den Bakterien gespalten als Saccharose. Im Vergle]ch mit 
Asparagin, bei dem am ersten Tage erhebliehe Mengen Ameisens~ture gebitdet werden, 
(]ann e]ne kr~ftige Verg~irung eintritt, die alhn[hlich abflaut, ist bei den Versuchen 
mit Glykokoll die Bildung yon Ameisens~.ure in den ersten beiden Tagen geringfiigig, 
erreicht am dritten Tage einen reeht grol~en Betrag; dana setzt Vergiirung ein bis 
zum fiinften Tage. Asparagin ist jedenfalls eine bedeutend bessere Stickstoffquelle als 
Glykokoll. Bei Alanin tritt sofort Verg/irung ein, innerhalb des zweiten, dritten und 
vierten Tages lritt schwache, gleiehm~l~ige Ameisensiiurebitdung auf, am fiinften Tage  
wird wieder kr/iftig Ameisens~ure vergoren. Dureh diese ~Jersuche ist gezeigt worden .... 
dai~ es mit Hilfe der chemisehen Analyse gelingt, auch feinere Unterschiede in dem 
:N/ihrwert~ verschiedener Stoffe nachzuweisen und zahlenm~l~ig auszudriicken. Sehliet~Iich~ 
wurde noch beobachtet, da~ schon bei geringfiigigen-~nderungen in der Konzentration 
einzelner Bestandteile (Natriumcarbonat, Kaliumphosphat) der :N/ihrlSsung betr~chtliche 
J~nderungen in dem Ameisens/£ureverg~irungsvermSgen veranla~t werden, soda~ also 
auf gleichbleibende Zusammensetzung der :N~ihrfliissigkeit bei vergleichenden Versuehen 
der grS~te Wert zu legen ist. (;. Sonntaff. 

Sakae  T a m u r a :  Z u r  C h e m i e  de r  B a k t e r i e n .  IV. Z u r  K e n n t n i s  d e r  
in den  B a k t e r i e n  e n t h a l t e n e n  K o h l e n h y d r a t e .  (Zeitsehr. physiol. Chem. 
1914, 89~ 304--311.) - -  Aus getrockneten und entfetteten Mykobacterium tactis-, 
Tuberkel- und Diphtheriebazillen wurde clutch Verreiben mit Schwefels/iure und Ver- 
dfinnen mit Wasser, Abfiltrieren der Eiweii~kSrper, Entferneu der Sehwefelsiiure mit 
Baryt und Eindampfeu ein Sirup erhalten, dem durch Auskochen mit Alkohol die 
Pentosen entzogen wurden (Pentosenfraktion), w/ihrend der Rfickstand (Hexosenfraktion}: 
nur noeh ReduktionsvermSgen, aber keine Pentosenreaktion zeigte. Aus den Pentosen- 
fraktionen wurde mit Benzylphenylhydrazin Arabinosephenylbenzylhydrazon erhalten, und 
zwar: aus 50 g getrocknetem Mykobact. fact. 0,1 g, aus Tuberkelbacillen etwas weniger, 
aus 45 g Diphtheriebacillen 0,1 g. Xylose konnte nicht nachgewiesen werden. Bei 
der Untersuchung auf Cellulose wurde in Mykobact. lact. und in den Tuberkel- 
baciIlen Araban nachgewiesen. In den Hexosenfraktionen wurde eine Hexose ge- 
funden, ein n[cht g/irungsfahiger Zucker, dessert iNatur noeh nicht festgestellt werdeu~ 
konnte. G. Sonntag. 

B e r i e h t e  f iber  d ie  T i i t i g k e i t  y o n  U n t e r s u c h u n g s i i m t e r n  etc.  

Berieht iiber die T~ti~keit des st~dtischen chemischen Untersuehungsamtes za 
Reutlingen im Jahre 1913. Erstattet van Dr. Geor,w Werner, Vorstand der Anstalt. 29 S. 
8 °. - -  Die Zaht der Untersuahungen betrag 1638, von denen 906 yon der S~adt Reutlingen, 520, 
yon anderen Gemcinden, 67 yon staatlichen BehSrden und 145 yon Privaten veranlat~t waren 
und wovon ]500 auf Lebensmittel und Gebrauchsgegenst~inde, 97 hygienische, 34 technische. 
und 7 gerichtliche Gegenst~inde entfalJen. Van den 1500 Proben Lebensmittel und Gebrauchs. 
gegenst$inde waren 270 ~-- 18o/0 zu beans+:anden. Es wurden u. a. untersuaht: 76 Fleisah- 
waren, 26 Eier, 492 Milch, 33 Kiise, 53 Butter, 10 Margarine, 141 Speisefette uad 0le, 113, 
~Itillereierzeuguisse, Back- and Teigwarea, 7 Itefe, 47 Gewiirze, 84 Essig, 11 Zucker, 65 Frucht- 
safte, Marmeladen~ Limonaden, 17 Gemiisedauerwaren, 33 Honig, 18 Spirituosen, 30 Wasser,. 
21 Bier, 86 Wein, 27 Kaffee und Ersatzstoffe, 40 Tee und Kakaowaren, 63 Gebrauchsgegen- 
stande usw. - -  Wurs t :  Mehrfaeh wurde z~t hoher Wassergehalt bis 76,90/0 beanstandet. - -  
Milch: Beaustandet wurden 60 Proben als gewfisser~, 2 als entrahmt, 1 als kombiniert vet- 


