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der wechselseitigen Umwandlung der beiden Korper ineinander die Wirkung der Enzyme
in feinster Weise abgestuft werden kann. Daraus, daB Metabolin und Antibolin auf
die intermedidre Zuckerzersetzung, mag deren wichtigste Form nach Stoklasa die
Alkoholbildung sein oder nicht, einwirken, ergeben sich wichtige Gesichtspunkte fiir
die Theorie des Diabetes und seine Therapie. Versuche an Hunden haben gezeigt,
daB Metabolin bei intravendser wie subkutaner Anwendung die Zuckerausscheidung
der durch partielle Pankreasexstirpation diabetisch gemachten Tiere herabzudricken
vermag. Die Versuche des Verf’s mit Einfithrung des Metabolins durch den Magen-
darmkanal, entweder mit anderen Stoffen zusammen, die die Umwandlung verhindern,
oder in Form einer Verbindung, die nicht mehr umgelagert wird, aber die Garung
noch beschleunigt (eine solche Verbindung ist das Acetylmetabolin), die Metabolin-
wirkung vom Darm aus zur Geltung zu bringen, haben bisher keinen Erfolg gehabt.
Die Entstehung des Diabetes kann nicht nur mangelbhafte Bildung von Metabolin zur
Ursache haben, sondern anch eine Storung der Bedingungen fiir das zu einem normalen
Ablauf der Zuckerzersetzung notwendige Gleichgewicht zwischen Metabolin und Antibolin.
Fir solche Fialle wire es denkbar, daB durch Stoffe, wie sulfosaure Salze, Mekon-
shure usw., soweit sie im Darm und im Kreislauf nicht rasch zerstért werden, die
Zuckerausscheidung herabgesetzt wird. Vielerlel einander widersprechende Angaben tiber
antidiabetisch wirkende Pflanzenausziige kénnten vielleicht auf diese Weise ihre Er-
kldrung finden. @. Sonniag.

L. Michaelis: Nachtrag zu den S#uredissoziationskonstanten der
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H. Pringsheim: Uber den gegenwiartigen Stand der Stirkechemie. {Landw.
Versuchsstat. 1914, 84, 267—282.)

H. Pringsheim: Neue Ergebnisse der Stirkechemie. (Naturwiss. 1914, 3,
95; Wochenschr. Brauerei 1915, 82, 143—148.)

Mikroskopische und bakteriologische Untersuchungsmethoden.

H. Franzen und F. Egger: Uber den Nihrwert verschiedener
Zuckerarten und Aminoséduren fiir Bacillus prodigiosus. (Zeitschr. physiol.
Chem. 1914, 90, 311—354.) — In eine Nahrlésung, die aus den notwendigen an-
organischen Salzen, einer organischen Stickstoffquelle (Asparagin) und Glykose zu-
sammengesetzt war, wurde Bae. prodigiosus gesit; die Losung wurde dann noch mit
einer bestimmten Menge ameisensaurem Natrium versetzt und 5 Tage bei 37° stehen
gelassen. An jedem Tage wurde die Ameisensiure bestimmt und so die Geschwindig-
keit der Ameisensiurebildung und Vergirung beobachtet. Die Glykose wurde nach-
einander durch Fructose, Saccharose, Galaktose, Lactose und Maltose, das Asparagin
durch Glykokoll und Alanin ersetst. Bei sonst gleichen Bedingungen ergab sich
dann eine Anderung der Vergirungsgeschwindigkeit und damit ein MaB fiir den Ein-
fluB der Stoffe auf Bildung und Vergirung der Ameisenséiure dureh Bac. prodigiosus.
Dic beobachteten Werte sind in Tabellen angegeben und graphisch dargestellt.
Glykose und Fructose zeigen im allgemeinen gleichen Verlanf der Gérung, am
5. Tage ergibt sich ein etwas schlechterer Nihrwert der Fructose. Saccharose besitzt
einen etwas schlechteren Niahrwert als die Glykose und einen etwas schlechteren als
die Fructose, Glykose und Galaktose unterscheiden sich erheblich; wihrend bei
Glykose am ersten Tage reichlich Aineisenséiure gebildet wird und dann die Gérung
kriftig einsetzt, wird bei Galaktose sofort Ameisenséure vergoren, die Vergirung steigt
bis zum zweiten Tage und hért dann fast ganz auf, Galaktose hat also einen viel
kleineren Nihrwert als Glykose. Genau ebenso verhiilt sich die Lactose, Da der
Verlauf der Giirung ohne Zucker ein ganz dhnlicher ist, so 1aBt sich daraus schliefen,
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dal Galaktose und Lactose von Bae. prodigiosus iiberhaupt nicht als Kohlenstoff-
nahrung verwendet werden. Gegeniliber den Versuchen mit Glykose, bei denen nur
am ersten Tage Ameisensiure gebildet wird, geschieht dies bei Maltose innerhalb der:
ersten drei Tage, und die Menge der Ameisensiiure ist gréBer als bei Glykose; dann.
setzt kriftige Vergirung ein, die aber nicht die Betrige wie bei Glykose erreicht.
Der Nahrwert der Maltose ist auch schlechter als der der Saccharose. Die Maltose
wird also schwieriger von den Bakterien gespalten als Saccharose. Im Vergleich mit
Asparagin, bel dem am ersten Tage erhebliche Mengen Ameisenséiure gebildet werden,
dann eine kriftige Vergirung eintritt, die allmahlich abflaut, ist bei den Versuchen
mit Glykokoll die Bildung von Ameisensiure in den ersten beiden Tagen geringfigig,
erreicht am dritten Tage einen recht grofen Betrag; dann setzt Vergéirung ein bis.
zum finften Tage. Asparagin ist jedenfalls eine bedeutend bessere Stickstoffquelle als.
Glykokoll. Bei Alanin tritt sofort Vergirung ein, innerhalb des zweiten, dritten und
vierten Tages iritt schwache, gleichméiBige Ameisensiurebildung auf, am fiinften Tage-
wird wieder kriiftig Ameisensiure vergoren. Durch diese Versuche ist gezeigt worden,
daB es mit Hilfe der chemischen Analyse gelingt, auch feinere Unterschiede in dem
Nibrwert verschiedener Stoffe nachzuweisen und zahlenmiBig auszudriicken. SchlieBlich.
wurde noch beobachtet, daB schon bei geringfiigigen Anderungen in der Konzentration.
einzelner Bestandteile (Natriumcarbonat, Kaliumphosphat) der Nahrlosung betrichtliche
Anderungen in dem Ameisensiurevergirungsvermdgen veranlaBt werden, sodaB also
auf gleichbleibende Zusammensetzung der Néhrflissigkeit bei vergleichenden Versuchen.
der groBte Wert zu legen ist. G, Sonntag.

Sakae Tamura: Zur Chemie der Bakterien. IV. Zur Kenntnis der
in den Bakterien enthaltenen Kohlenhydrate. (Zeitschr. physiol. Chem.
1914, 89, 304—311) — Aus getrockneten und entfetteten Mykobacterium lactis-,
Tuberkel- und Diphtheriebazillen wurde durch Verreiben mit Schwefelsiure und Ver-
diinnen mit Wasser, Abfiltrieren der EiweiBkorper, Entfernen der Schwefelsiure mit
Baryt und Eindampfen ein Sirup erhalten, dem durch Auskochen mit Alkohol die
Pentosen entzogen wurden (Pentosenfraktion), wihrend der Riickstand (Hexosenfraktion).
nur noch Reduktionsvermdgen, aber keine Pentosenreaktion zeigte. Aus den Pentosen-
fraktionen wurde mit Benzylphenylhydrazin Arabinosephenylbenzylhydrazon erhalten, und
zwar: aus 50 g getrocknetem Mykobact. lact. 0,1 g, aus Tuberkelbacillen etwas weniger,
aus 45 g Diphtheriebacillen 0,1 g. Xylose konnte nicht nachgewiesen werden. Bei
der Untersuchung auf Cellulose wurde in Mykobact. lact. und in den Tuberkel-
bacillen Araban nachgewiesen. In den Hexosenfraktionen wurde eine Hexose ge-
funden, ein nicht ghrungsfihiger Zucker, dessen Natur noch nicht festgestellt werden.
konnte. G, Sonntag.

Berichte iiber die Tiitigkeit von Untersuchungsiimtern ete,

Bericht iiber die Titigkeit des stiadtischen chemischen Untersuchungsamtes zu
Reutlingen im Jahre 1913. Erstattet von Dr. Georg Werner, Vorstand der Anstalt. 29 S.
8°. — Die Zahl der Untersuchungen betrng 1638, von denen 906 von der Stadt Reutlingen, 520-
von anderen Gemcinden, 67 von staatlichen Behorden und 145 von Privaten veranlaBt waren
und wovon 1500 auf Lebensmittel und Gebrauchsgegenstinde, 97 hygienische, 84 technische-
und 7 gerichtliche Gegensttinde entfallen. Von den 1500 Proben Lebensmittel und Gebrauchs-
gegenstinde waren 270 = 189 zu beanstanden. Es wurden u. a. untersuchb: 76 Fleisch-
waren, 26 Eier, 402 Milch, 38 Kise, 53 Buiter, 10 Margarine, 141 Speisefette und Ole, 113.
Mallereierzeugnisse, Back- und Teigwaren, 7 Hefe, 47 Gewiirze, 84 Essig, 11 Zucker, 65 Frucht-
sifte, Marmeladen, Limonaden, 17 Gemiisedanerwaren, 83 Honig, 18 Spirituosen, 30 Wasser,
21 Bier, 86 Wein, 27 Kaffee und Ersatzstoffe, 40 Tee und Kakaowaren, 63 Gebrauchsgegen-
stinde usw, — Wurst: Mehrfach wurde zu hoher Wassergehall bis 76,9% beanstandet, —
Milch: Beanstandet wurden 60 Proben als gewiissert, 2 als entrahmt, 1 als kombiniert ver-



