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Das Manihot-01 kann man in die Klasse der trocknenden 01e einreihen. Es 
ergab bei der Probe naeh L i v a c h e  naeh achtt~g.igem Stehen eine Gewichtszunahme 
yon 7,690/0. Beim Bromieren in ~therischer, LSsung wurde ein ~iederschlag yon 
Hexabromglyceriden nicht erhalten. 

Die Fettsiiuren waren in festem Zustande yon hellgelber Farbe, in geschmolzenem 
yon goldgelber Farbe. Beim Bromieren nach der Methode yon F a r n s t e i n e r  wurde 
eine groi]e Menge yon in kaltem Petro]~ther unlSsliehem Rohbromid erhalten, dessen 
Schmelzpunkt bel 115 o lag; es Riste sich vollsti~ndig beim Auskochen mit J~ther. 
Es dfirfte somit nur aus Linolsiiuretetrabromid bestehen, dem vielleicht Spuren yon 
Linolensiiurehexabromid beigemengt waren. :Nac:h F e n d l e r  und K u h n  bestehen 
die Fetts~uren zu 10 ,97% aus festen (Schmelzpunkt: 54 e) und zu 89 ,03% aus 
fliissigen Fettsauren (Jodzahl: 163,6); R i d e a l  und A c l a n d  fanden 88 ,9% flfissige 
Fettsfiuren mit einer Jodzahl von 162,5. 

Mit dem Bel l i e r ' schen  Reagens auf PflanzenSle ergab das Manihot-01 eine 
tiefblaue Farbung. 

Wegen seiner trocknenden Eigensehaften ist das Manihot-01 technisch ~fir die 
Firnisfabrikation brauchbar. Nach R i d e a l  und A c l a n d  trocknet es ziemllch schnell 
ein, wobei eine z~he, elastische und hellfarbige t-Iaut resultiert. Als spezifisches 
Merkmal geben dlese Autoren ferner an, dal~ unraffiniertes 61 beim Erhitzen mit 
Manganresinat (1--2°/o) eine schSne Rosafiirbung hervorruft. 

Der Ceara-Kautschukbaum ist he[misch in der Provinz Ceara, ist aber yon deft 
nach ~ast allen Tropenl~indern der alten Welt tiberffihrt und mit gutem Erfolge an- 
gepflanzt worden. Fiir Zwecke tier Kautschukgewinnung ist er namentlich auf einer 
grol~en Anzahi Plantagen in Deutsch-Ost-Afrika angebaut. 

Untersuchungen fettreicher Friichte und Samen unserer 
Kolonien. 

,,Mabula Pansa". 
Yon 

H. Wagne r  und J. Muesmann. 

Mit~ei lung aus dem S t a a t l i c h e n  Chemischen  U n t e r s u c h u n g s - A m t e  ftir d i e  
A u s l a n d s f l e i s c h b e s c h a u  zu Duisburg.  

Die deutschen Kolonien besitzen eine groi~e Anzaht Pflanzen, deren Samen 
bezw. Friichte sehr reich an Fett sind; sie dfirften ihres Fettgehaltes wegen ffir die 
deutsche Fettindustrie noeh yon Wichtigkeit werden. Uber die Zusammensetzung und 
Art dieser Fette ist verh~ttnism~l~ig wenig bekannt geworden. Gearbeitet haben 
hieriiber u. a. F i c k e n d e y I ) ,  Krause2) ,  K. W e d e m e y e r  s) und vet allem 
C1. G r i m m  e% der eine groi~e Anzahl seltener und zum Tell unbekannter Frfichte 

~) Tropenpfianzer 1910, 29 usw. 
2) Chem. Revue ti. d. Fett- u. Harz-lndustrie 1907, 2, 35 usw. 
~) Tropenpflanzer 1909, 281; 1910, 258 asw. 
5) Tropenpflanzer 1910, 297; Chem. Revue ii.d. Fett- 9. Harz-Indus~rie 1912, 17, 157 

bis 158 usw. 
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und Samen bezw. deren Fett auf ihre chemische Zusammensetzung hin untersuchte. 
Wit haben es auch unsererseits unternommen, derartig weniger bekannte Samen und 
Frfiehte des ni~heren zu untersuchen; durch Vermittelung des Reichskolonialamtes 
haben wir aus den verschiedensten deutschen Kolonien retches Untersuehungsmaterial 
erhalten. Bis jetzt sind uns fibermittelt bezw. in Aussicht gestellt worden: 

Moringa oleifera (Togo), 
Coula edulis (Kamerun), 
Canarium po]yphylium (Neu-Guinea), 
Pentadesma Kerstingei (Tog@ 
Limonia Warneekei (Togo), 
Rhizinodendron Rauthanii (Deutsch- 

Siidwest-Afrika), 
Djavenu~ (Togo), 

Mankettinu~ (Togo), 
Aluwitis molueana (Samoa), 
Plukenefia canophora (Kamerun), 
Butyrospermum Parkel (Kamerun 

und Togo) 
()ifriiehte: Sede, Ede, Afade, Dedug- 

bakui, Klode (Togo). 

Als ersten Samen untersuchten wir M a b u l a  P a n s a ,  den wir teils veto Reichs- 
kolonialamte, tells yon dem bekannten Afrikahause W 5 r m a n n  in Hamburg zur Ver- 
ffigung gestellt bekamen. Von dieser Firma erhielten wir folgende Angaben: 

,,Mabula Pansa stammt yon meiner Niederlassung in Landana (Westafrika). 
Diese Frucht (Owalasamen oder Pauconiisse von Pentaclethra maerophytla) besteht zu 
21 ,4% aus Schale und zu 78,6% aus Kern mit 36 ,5% 01. Die Verseifungszahl 
des Oles ist 203,0, die Jodzahl 85,7 und der Erstarrungspunkt-~-20 ° C. Es ist 
mithin yon butter~hnlicher Konsistenz und nicht t r o c k n e n d . -  Dies ohne meine Ver- 
bindlichkeit." 

Die botanische Zentrals~elle fiir die Kolonien am Kgl. Botanischen Garten und 
Museum zu Dahlem bet Berlin erteilte uns auf Anfrage folgende Auskunft: 

,,Die eingesandten Semen stammen yon Pentaciethra macrophylla, einem Baum 
aus der Familie der Leguminosen, der im ganzen tropischen Westafrika, auch in Togo 
und Kamerun verbreitet ist. Besonders in den englischen and franzSsischen Kolonien 
pressen die Eingeborenen eta OI aus den Samen, das als OwalasamenSI bekannt ist. 
Es schmeckt zuerst sfisslich, dann bitter, enth/ilt viele Fet~sauren yon hohem Schmelz- 
punkt, sodaf~ es fiir die Kerzenfabrikation yon Wert ist." 

In der uns zur Verfiigung stehenden Literatur fanden wit die folgenden 
Angaben : 

K. W e d e m e y e r  1) ,,0her das Owala-(~l": Die 0walasamen stammen yon der West- 
ktiste Afrikas und haben die Form ether flachen Teichmuschel. Aus einem Kilo Samen er- 
geben sich im Durchschnitt 20,6% S¢'halen, 79,4% Fleisch. In dem Samen mit Sehale waren 
vorhanden 30,4% (~1, mit Athyli~ther extrahierL und 39,3% Protein. In dem extrahierten 
(~le waren 3,63% freie Si~ure vorhanden, bereehneL auf des mittlere Molekulargewicht der 
FetLsauren des OwalaSles. Das extrahierte 01 war sehwach gelblich, bet Zimmertemperatur 
fliissig, mit geringen Ausscheidungen, klar 15slioh in den bekannten LSsungsmitLeln. Der Ge- 
schmaek war ange~ehm, hinterher kratzend, der Geruch aromaliseh, dureh Raffination liefl 
sieh ein feines, als SpeiseS1 brauchbaros 01 darstellen, spez. Gewicht des Rohitles bet 25 ° C 

0,9119; bet Abkiihlung auf 18--190 C fanden bereits weiiie, flockige Ausseheidungen start, 
bet 14 ° wurde des ~1 butt;erartig fest, sodat~ dasselbe sich nieht mehr giefien liefi; bet -{-8 ° C 
ging die butterartige Masse in einen festen Brei fiber. 

An Konstanten werden angegeben: 

~) Chem. ii.d. Revue, Fett- und Harz-Industrio 1906, 18, 210--211; diese Zoitschrift 1907, 
14, 539. 
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H e h n e r 'sche Zahl . . . . . . .  95,6 
R e i e h e  r t -Mei t i t ' s che  Zahl 0,6 
Verseifangszahl . . . . . . . . .  186,0 
Jodzahl . . . . . . . . . . . .  99,8 
Thermisehe Probe (Maumen6) 100,0 
Refraktometerzahl (bei 40 °) . . . .  59,2 
Acetylzahl . . . . . . . . . .  37,1 

S~urezahI . . . . . . . . . .  9,0 
Unverseifbares . . . . . . . .  0,54 °/o 

F e ~ t s t i u r e n  des Oles: 

Erstarrungspunkt . . . . . . .  52,10 C 
Schmelzpunkt . . . . . . . .  53,90 
Sattigungszahl . . . . . . . .  185,7 

E ine  weitere Angabe  besagt folgendesl ) :  
Das untersuehte Prodak~ bestand aus grot~en, flachen, mi~ einer harken, braunen Schale 

versehenen Samen. Sie waren 1,5-2,7 engl. Zoll lang, 1,2--1,8 eng]. Zoll breit und 0,3--0,4 
Zo]l dick. Die frischen Kerne der Bohnen sind welch und weir; yon den zur Untersuchung 
gelangten war ein Teil bereits verdorben. Bei den Bohnen machen die harte Sehale 20,7 °/o 
aus und die Kerne 79,3%; der Gesamt~]gehalt tier Bohnen betriigt 31,2~/o, der 01gehal~ der 
Kerne (d. h. Bohnen, yon der barren Samenschale befreit) 39 %. Es wurde das durch Extraktion 
aus einer Durehschnittsprobe erhaltene O1 sowie das aus unversehrten Samen untersuchL 

Bestimmung Durehschn.!ttsprobe 01 aus unversehrten Samen 
des Oles 

Farbe . . . . . . . . .  
Gerueh . . . . . . . . .  
Spez. Gewieht bei 100 ° . 
Ersiarrungspunkt . . . . .  
Verseifungszahl . . . . . .  
S~iurezahl . . . . . . . .  
Jodzahl . . . . . . . . .  
H e h n e r ' s e h e  Zahl . ~. . . 
Unverseifbares . . . . . .  
Schmelzpunk~ der Fe~ts~uren. 

gelbliehbraun 
steehend 

0,8627 
~-5 ° C 

182 
10,0 
94,4 
95,7 

0,27% 
5B,4 ° C 

Das O1 gehSrt zu den nicht trocknenden 01en. 

hellgelb 
etwas stechend 

0,8637 
~ 8  ° C 

185 
4,6 
94,8 
94,2 

52,4 ° C 

Der s~echende Geruch kann dureh die 
gewShnlichen Raffinationsmethoden nicht entfernt werden. Bei dem Versuch, die Bohnen zar 
Seifenfabrikation zu vorwenden, stollten sich verschiedene Sehwierigkeiten heraus, insbesondere 
mufiten die Bohnen ersg gesch~itt werden, um nieht den braunen Farbstoff tier Sehale miizu- 
bekommen. Nach einem yon einer technischen Stelle abgegebenen Gutachtea isg eine aus dem 
~le hergestellte Seife sehleeht und minderwertiger als CottonSlseife. Trotz des hohen Schmelz- 
punktes der Fettsaur~n liefert das 01 eine ziemlieh weiche Seife. Der beim Extrahieren des 
(~les gewonnene Kuchen besal~ folgende Bestaudteile: 

Feuehtigkei~ . . . . . . .  12,9o/o 
Asehe . . . . . . . . .  3~5°/o (enthal[end 22,60/0 Phosphorsiiure, P~O~) 
Protein . . . . . . . . .  34780/0 
Rohfaser . . . . . . . .  6,6 °/o 
Glykose . . . . . . . .  8,2 °/o 
Kohlenhydrate (aufierZueker) . 33,7°/o. 

Hiernach besitzt das Mehl einen hohen N~ihrwer~." 
C 1. G r i m m e 2) maeht  n~ihere A n g a b e n  fiber die botanischen Eigenschaften 

der Pflanze,  die hler angefiihrt  seien, da wir trotz unserer  Bemiihungen,  dariiber mehr 
zu erfahren, keinen Erfolg bat ten.  

2) 01bohnen yon SildnigerJa (Owala-Bohnen) - -  Oil and Trades Jourm 31, No. 447/48; 
Chem. Rev. Fe~t- und Harz-lndustrie 1907, 14, 218--220; diese Zeitschrif~ 1908, 15, 629. 

2) Chem. Revue fiber die Fett- und Harz-Industrie 1910, 17, 157--158. 
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,Pentaclethra macrophylla, zur Familie der Leguminosen geh~rend, ist ein m/iehtiger 
Baum der eigentlieh an der ganzen Westkilsfe Afrikas vorkommt. So finde~ er sich in Sene- 
gambien (Oasamance), im Bayotteland (Kandiola und Candi), in Rio Nunez, Fernando Po, 
Kamerun, auf den Prinzeninseln, auf St. Thomas~ in FranzSsisch-Guinea, an der Elfenboin- 
k~iste und vielen anderen Pla~zen. Von den vielen Eingeborenennamen, die naturgemKfie 
Folge seines verbreiteton Vorkommens, seien nur einige erw/~hnt: Owala (Gabun)~ Opachala 
{Sousouland), Panza (Kongo) und Nulla Panza (Angola). 

Der Bantu, der gewaltige Dimensionen erreicht, hat doppel~ gefiederte BlOtter, seine 
Bliitezeit ist im Juli und August. Die Bltiten sind weifilich gelb und stehen in verl~ngerten 
rispig angeordneten ~hren. Die Fruehtreife ist im Dezember. Die Fracht is~ eine m~chHge 
HiHse~ schief, am Grunde versc hm~lert, flach zusammengedriickt und bestehi; aus 2 lederartig- 
holzigen Klappen, die sich beim Aufspringen elastiseh zurtiekrollen und so dio 6--7 grofien 
Samen welt fortschleudern. Die Samen sind 7--8 em lang, etwa 5 em breit, kastanienbraun, 
plattgedr[~ck~, oval und an ihrer Anhef~ungsstelle zugespitzt. Im Durchschnitt wiegen sie 
15--20 g. Die Samenschalo ist lederig und zeigt wenig hervortretende, gro~maschige Netz- 
adern. Die olivengriinen Samenlappen werden yon den Eingeborenen gegessen2 

Die yon G r i m  m e bestimmten Werte weichen yon den vorher angefiihrten 
mehrfach ab;  er land:  

,A. Samen :  21,4°/o Schale; 78,60/0 Endosperm odor Kern, in diesem 36,5°/o 01, auf ganzen 
Samoa bereehnet 28,72°/0. 

B. F o r t :  
Spez. Gewicht bei 150 . . . . . .  0,9259 
Erstarrungspunkt: bei 200 C butterartig; bei 

5--70 C fest. 
Breehungsindex . . . . . .  1,4728 (80 °) 
Saurezahl . . . . . . . . . .  9,2 
Verseifungszahl . . . . . . . .  203,0 
Jodzaht . . . . . . . . . . .  85,7 
Unverseifbares . . . . . . . .  3,17% 

F e t t s ~ u r e n :  
H e h n e r 'sche Zahl . . . . . .  91,85 
Schmelzpunkt . . . . . . . .  58--590 
Brechungsindex . . . . . . .  L4647 
S/~ttigungszahl . . . . . . . .  192,7 
.lodzahl . . . . . . . . . .  92,6 
Mittleres Molekular-Gewicht . . 291,5 

Der Extraktionsrtlekstand enthalt 52,21% Protein2 

Im weiteren werden wir unsere Befunde gegenfiberstellen. Die Samen sind Yon 
flachnierenfSrmigem, toils muschel~ihnIichem Aussehen, dunkegbraun, yon glatter, 
schwachgefurchter Oberflache. 

Wie aus den Abbildungen (S. 128) zu erkennen ist, besitzen die Samen nur eine 
diinne, dunkelbraune Schale. Der Kern besteht aus den sehr grol~en, flachen Keim- 
bl/~ttern, in welchen alle :N/ihrstoffe aufgespeiehert sind; die Farbe der Kerne ist im frisehen 
gesunden Zustande gelblieh, im /Hteren oder kranken braun his sehwarz. Die Kerne 
seheinen yon tierisehen und pflanzlichen Parasiten stark heimgesucht zu werden. Von 
den uns iibersandten Samen waren etwa 83°/o gesund und etwa 17°/o krank oder 
durch tierisehe Parasiten besch/idlg.t. Im Durchschnitt wogen 100 Stfick etwa 1320 g, 
davon fielen auf die Kerne 1065 g = etwa rund 81°/o, auf die Schalen 255 g odor 
rund 19°/o. Die L{inge der Samen schwankt zwisehen 3 - - 8  cm, die Breite zwisehen 
2 ,5- -6  cm und die Dicke zwischen 0,6--2 cm. Das Gewicht der kleinsten Samen 
betr~gt rund 7 g, das der grSl~ten rund 20 g. Der Wassergehalt betrug 7,48°/o, 
der Aschegehalt tier lufttrocknen Kerne 2,23°/o, mit elnem Phosphors/iuregehalt 
yon 0,45°/o, berechnet auf Kerne. Die Sehalen enthielten 4,11°/o Mineralbestand- 
teile. Der Rohfasergehalt der Samenkerne wurde naeh g. K S n i g  bestimmt, und 
zwar wurden in den vom Fet t  befreiten Kernen 9,39°]o gefunden, was auf fort- 
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,i 

Fig I. 
Samen verschiedener Grfitie. 

F .//~ F/ff 

Fig. 2. 
I :  Dunkeler, kranker Samenkern; 
II :  heller, gesunder Samenkern; 
I tI  and IV: Schalen; 
V und VI: Kranker Samenkern im Durchschnitt; 
VII und VIii :  Gesander Kern im Durchschnit~. 
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hattige Samen berechnet 4,71°/o ergibt. Der nach K i e l d a h l  bestimmte Stick- 
stoffgehalt ergab, auf fettfreie Substanz bezogen, 9,360/0, auf fetthaltige 4,68°/o. 
Auf Protein berechnet, wurden also 58,5O/o in der fettfreien und 29,30/0 in der fett- 
haltigen Substanz ge~unden. Die entfetteten Rfickst~nde bezw. die bei einer tech- 
nischen Olgewinnung zuriickbleibenden Prel~kuchen wfirden daher ein gutes Futter- 
mittel abgeben, vorausgesetzt, daI~ die Unschi~dlichkeit derselben fiir Tiere erwiesen 
wi~rde. Der Geschmack des entfetteten Kernpulvers ist eia etwas sfil~licher ohne 
bitteren Nachgeschmack. Wir batten leider keine Mittel zur Verfiigung, um Ftitterungs- 
versuche anstellen zu kSnnen und aueh das Reichskolonialamt konnte ffir diesen Zweck 
keine Unterstiitzung gew~hren. Sp~iterhin gedenken wlr abet eine Anzahl solcher 
Versuche mit den Riickst~nden der versehiedens~en Samen uud Frfichte gesondert 
anzustellen und werden dann hierauf zuriickkommen. 

Aus den gesunden trockenen Kernen liei]en sich mittels J~thers 49,8°/o Fett 
extrahleren, was auf die ganzen Samen bezogen 40,2°/o ausmacht. Das gewonnene 
O1 ist bei Zimmertemperatur durch ausgeschiedene feste Fettsi~ureglyceride getriibt. 
Bei etwas hSherer Temperatur wird es klar und besitzt dann eine rein gelbe Farbe. 
Der Geschmack war, durch viel freie Fetts~uren bedingt, ein stark kratzender, naeh 
dem Reinigen mit Alkali ein milder mit einem geringen bitteren Nachgeschmack. Das 
zur chemischen Untersuchung bei 105 ° getrocknete und filtrierte ~)l ergab die in 
nachstehender TabelIe angefiihrten Werte" 

Konstan~en RohS l  Gereinigtes ¢)1 
Spez. Gewicht bei 15 ° . . . . . . . . .  0,9164 0,9208 
Refraktometerzahl . . . . . . . . . .  56,6 57,4 
Siiuregrad . . . . . . . . . . . . .  20,4 0,3 
Verseifungszahl . . . . . . . . . . .  181,9 181,5 
Jodzahl . . . . . . . . . . . . . .  99,5 101,2 
R e i t h e r  t-Neifi l 'sche ZahI . . . . . .  6,5 0,6 
Polenske'sche Zah! . . . . . . . . .  0,5 
Acetylzahl . . . . . . . . . . . . .  20,6 

AuffalIend ist bei diesen Werten die relativ hohe R e i c h e r t - M e i g l ' s c h e  ZahI 
des RohSles. 

Die angestellten Farbenreaktionen nach B a u d o u i n ,  S o l t i e n  und I - I a l p h e n  
fielen negativ aus. Die Reaktion nach B e l l i e r  ergab nach 5 Sekunden eine schwarz- 
grfine Fiirbung, die bald darauf ins Rotbraune fiberging. Aus dem mit Brom behan- 
delten ()len konnte kein I-Iexabromid abgeschieden werden; Linolensfiure diirfte also 
nicht vorhanden sein. Bei der Elaidinprobe wurde das O1 nach l~ingerem Stehen lest. 

Im folgenden stellen wir die bei der Untersuchung der abgeschiedenen FeEt -  
s i iuren  ermittelten Werte zusammen: 

SehmeIzpunkt . . . . . . . . . . . . . .  56,5--57,50 C 
Erstarrungspunkt . . . . . . . . . . . . .  55,2 ~ 
Neutralisationszaht . . . . . . . . . . . .  185,7 
Mittleres Molekulargewicht~ . . . . . . . . .  302,4 
Jodzahl . . . . . . . . . . . .  • 106,3 
Jodzahl der fltissigen Fettsauren . . . . . . .  143,5~144,1 

Die Refraktometerzahl wurde wegen des hohen Sehmelzpunktes nieht~ best;immt. 

Das bereehnete hohe mittlere Molekulsrgewieht liel~ auf das Vorhandensein einer 
hochmolekularen Fetts£ure schliegen. Bei einer eingehenderen Untersuchung der ab- 

e. ]4, 9 
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geschiedenen Fettsgturen wurde festgestellt, dal~ rund 250/0 einer festen ges~ttigten 
Fettsiiure und rund 4:3°/o flfissige ungesiittigte S~uren vorhanden waren, berechnet 
auf angewandtes 01. Die fiber die Bleisalze dureh mehrfaches Umkrystaltisieren aus 
Benzol yon den fIfissigen gereinigte feste Fetts~ure wurde noeh mehrmals aus 
96°/o-igem Alkohol gereinigt, his der Schmelzpunkt der aus der Mutterlauge er- 
haltenen Krystalle gleich dem des gereinlgten Produktes war. Der konstante Schmelz- 
punkt der Fettsiiure war 80,5--81 °, der Erstarrungspunkt lag bei 76 °. Die S~ure 
krysmltisiert in Schuppenform yon perlmutter~hnlichem Glanze und ist in Ather, 
Benzol, Schwefelkohlenstoff 15slich; sehwer in kaltem Alkohol und Petrol~ither, ziemlich 
leicht in heil~em Alkohol. Die mit der S~ture angesetzte Jodzahlbestimmung ergab 
0,013, ein "Beweis da~iir, dal] die Fetts~iure frei yon unges~ittigten Si~uren war. Von 
dieser hochschmelzenden Siiure wurden zur n~heren Identifizierung verschiedene Ver- 
bindungen dargestellt, sowohl Salze wie Ester. Die Kalium- und Iqatriumsalze bilden 
in Wasser lSsliehe, aus Alkohol wenig krystallinisch sich abscheidende Verbindungen. 
Das mehrfach aus Benzol in Siedehitze umkrystallisierte Bleisalz bildet drusenfSrmige 
Konglomerate yon feinen Nadeln. Es schmHzt bei 117--118 ° und erstarrt bM 
113--114 °. Das Silbersalz zersetzt sich beim Erhhzen und l ~ t  daher keinen 
Schmelzpunkt erkennen. Es wurde ~rhalteh dutch L5sen der vollkommen reinen 
S~[ure in einer grS~eren Menge Alkohol, I-Iinzufiigen yon iiberschiissigem konzen- 
triertem Ammoniak, um fettsaures Ammonsalz zu erhalten, und Wegdampfen des 
nicht benStigten Ammoniaks. Diese LSsung wird mit SilbernitratlSsung versetzt und 
nach einiger Zeit das ausgeschiedene Silbersalz abfiltriert und auf Tonscherbeu ge- 
trocknet. Sowohl das Blei- wie das Silbersalz wurden auf ihren Gehalt an Metall 
untersucht, und zwar enthielt das Bleisalz 21,97 °/o Blei, das Silbersalz 22,71°/o Silber. 

Die ~eutralisationszaht der S~ure betrug 148,7, woraus slch ein mittleres Mole- 
kulargewicht yon 376,7 berechnet. 

Weiterhin wurden die Methyl- und ~thylester dargestellt; die Siiure wurde mit dem 
betreffenden Alkohole und der nStigeu Menge Schwefels~ure am Riickflu~kiihler etwa 
1 Stunde erhitzt, das Reaktionsprodukt in ein mit kaltem Wasser geffilltes Becherglas 
gegossen, ab~iltr~ert und bis zum gleichbleibenden Schmelzpunkte aus Alkohol umkrystM- 
lisiert. Der Sehmelzpunkt des Methylesters war 57,5 °, sein Erstarrungspunkt 55,5°; der 
Sehmelzpunkt des ~thylesters war 55--56 °, sein Erstarrungspunkt 53,5--54 °. Beide 
Ester bilden kleine schuppen~Srm~ge, pertmuttergliinzende Bl/ittchen. AUS den gefun- 
denen Werten konnte angenommen werden, daI~ es sich im vorliegenden Falle um 
L i g n o c e r i n s / i u r e  handeln kSnnte, eine hochmolekulare Si~ure yon der Formel 
C2tH4sO~, deren Glycerid bis jetzt, soweit uns bekannt, nur in geringerer Menge 
im ArachisS1 gefunden worden ist. Ausgefiihrte Elementar-Analysen bestiitigen diese 
Annahme. 

0,2082 g angewandte S~iure gaben bei der Verbrennung 0,5962 g Kohlens~ure und 
0,2476 g Wasser. 

Bei der Verbrennung des ~_thylesters Ce4I-I470 ~ . C2H ~ wurden aus 0,2346 g 
Substanz 0,6794 Kohlensi~ure und 0,2694 g Wasser erhalten. 

Zur besseren 1Jbersicht seien die berechneten und die gefundenen Werte einander 
gegenfibergestellt: 



27, Band. ] 
15, Januar  1914. ] H. W a g ne r  und J. M u esm a n n,  Mabu]a Pansa. 131 

Bestimmung : Berechnet Gefanden 

Neutralisationszahl . . . . . . . .  152,3 148,2 
Mittleres Molekulargewich~ . . . . .  368,4 376,7 
Blei im Bleisalz . . . . . . . . .  21,97 % 21,50 % 
Silber im Silbersalz . . . . . . .  22,71 ,, 22,47 ,, 
Kohlenstoff in der Snare . . . . .  78,18 ,, 78,10 ,, 
Wasserstoff in der Siture . . . . .  13,13 ,, 13~31 ,, 
Kohlenstoff ira Athyles~er . . . . . .  78,70 ,, 78,98 ,, 
Wasserstoff im _~thylester . . . . .  13,25 ,, 12,85 ,, 

L e w k o w i t s c h  ~) gibt fiir Lignocerins~iure und ihre Ester  folgende Werte  an, 
denen die yon uns gefundenen nochmals beigeffigt sind. 

Nach Von uns 
L e w k o w i t s e h  gefunden 

Schmelzpunkt der S~iure . . . . . .  80~5 ° 80,5--81 o 
des Athylesters 55 o 55--560 

,, ,, Methylesters . 56,5--570 570 

Die gefundenen Werte stimmen also mit den berechneten und bereits friiher 
festgestellten soweit iiberein, da$ die in Frage stehende Si~ure als Lignocerins~ure 
angesprochen werden darf. 

Die Menge der in dem Fe t t  yon Mabula Pansa  enthaltenen unverseifbaren 
fitherl6slichen Bestandteile wurde nach A. g 6 m  e r bestimmt und als Rohphytosterin 
gewogen ~ 0,62 °/o. Reinphytosterin vom Schmelzpunkt 140,8 ° wurden 0,21 °/o ge- 
wonnen, dessen Acetat  den Schmelzpunkt 132,4 ° zeigte. 

Zum Schlusse sei der Verwendungsm6glichkeit gedacht. Da das Fe t t  in den 
Herkunftsl~ndern yon den Eingeborenen als Nahrungsmittel  benutzt wird, so diirfte 
kein Grund vorliegen, es aus unserer Nahrungsmittelindustrie fern zu halten. Den 
etwas bitteren Nachgeschmack des nut  in kleinem )/[age im Laboratorium gereinigten 
Oles zu entfernen, dtirfte der heutigen Fettindustrie kaum schwer fallen. Aufkl~rung 
miigte auch noch fiber die Verdaulichkeit  des Fettes gebracht werden, wie fiberhaupt 
Versuche mit derartigen Fet ten stets in der Praxis gemacht werden sollten. Wenn,  
wie durch Versuche fes~gestellt worden sein soll, das Fe t t  sich nicht zur Seifenfabrikation 
eignet, so wfire vielleicht wegen des hohen Schmelzpunktes der Fettsi~uren eine Ver- 
wendung in der Kerzenindustrie mSglich, falls sich die Gewinnungskosten und Frachten 
nicht zu hoch stellen werden. 

1) L e w k o w i t s e h ,  Chemisehe Teehnologie u. Analyse der Fette, 01e u. Wachse 
1905, 1, 105. 


