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Z u s a m m e n f a s s u n g .  

Die an Fleisehbrfihwiirsten e rmi t t e l t en  Fremdwassergehal te  und Gesamtver lus te  
wurden  ffir eine Feh le rbes t immung  herangezogen.  Dabei  zeigte sieh, dab die bei 
dem Verfahren nach FEDEa auf t re tenden  Fehler  in 8 % der Fal le  die Grenze yon  
+ 4 %  teilweise erheblich i ibersehrei ten kSnnen. Als I{~uptursache m u g  die unzu- 
reichende I-Iomogenisierung der Wurs tp roben  angesehen werden. 

Sitzungsberichte*. 
1. Diskussionstagung im Forschungskreis  der Ern~ihrungsindustrie in Bad Neuenahr  

am 21. Februar 1952. 

Der Vorsitz des Forschungskreises wird vom Vorsitzenden des Ausschusses ffir Lebensmittel- 
kunde und Lebensmittelrecht, Herrn R. MEYE~ (Burgdorf) an Herrn W. BA~LSEN (Hannover) 
iibergeben. Als wissensehaftlicher Vorsitzender wird Prof. Dr. Dr. K. LA~G (Mainz), Bit. 
des Physiologisch-Chemischen Institutes der Universit/~t, gew/~hlt. Die Organisation des For- 
schungskreises umfM~t die der Vereinigung der deutschen Ern/~hrungsindustrie angehSrenden 
Fachverb/~nde als Mitglieder und zugMch Ms ,,Industriellen Beirut". ,,Die Arbeitsgemeinschaft 
Ern~thrungswissensch~ftlieher Institute" bildet den ,,Wissenschaftlichen Beirat" des Forsehungs- 
kreises. Dem Kuratorium gehSren Industrielle und Vertreter der Ministerien und Forschungs- 
gemeinsehaften an. D~s Bfiro des Vorsitzenden des Forschungskreises befindet sich in Hannover, 
Podbielskistr. 352. 

W. BARLSEN (Hannover) erl/~uterte die Aufgabenstellung des Ms Forschungsbeirat gegrfin- 
deten jetzigen Forschungskreises dahingehend, als Mittler zwischen Industrie und Wissensehaft 
ohne Anspruch auf ein Mitbestimmtmgsreeht zu dienen. Als Grunds~tze ffir die Aufgaben- 
stellung des Forschungskreises ffihrte er an: 

1. Sch~ffung einer Verst/~ndigungsgrundlage zwisehen Industrie und Wissensehaft. 
2. Werbung ffir die Wissenschaft wegen ihres wirtschaftlichen Nutzens. 
3. BerichCe fiber wirtschaftliche Ausnutzung wissenschaftlieher Arbeiten im In- und Ausland. 
4. Anregung ern/ihruugswissenschaftlicher Forschung aus Erkennt~fissen der industriellen 

Praxis. 
5. F6rderung der Hochsehularbeit auf dem Gebiete der Ern~hrungswissensehaft in Forschung 

und Ausbildung. 
I-I. F. DUFoNT (Generalsekret/~r der Commission Internationale des Industries Agricoles 

CIIA) spraeh fiber die InternationMe Organisation der Ern~ihrungsindustrie, zu deren Glqin- 
dung der Gedanke fiihrte, die Wissensehaftler, die Teehniker und die IndustrMlen zus~mmen- 
zubringen, die Wissensehaftler, die nur fiir die Forsehung arbeiten, die Teehniker, die die 
Ergebnisse der Forsehung in der Praxis ~nwenden und sie ausniitzen und die Industriellen, 
deren Aufgabe es ist, 5konomiseh zu produzieren und so viel Konsumgiiter wie m6glieh herzu- 
stellen, yon der die H6he des Lebensstandards abh~ngt. 

Zur Erreiehung dieses Zieles seien zwei Wege besehritten worden: 
1. Ffihrung zu 10ersSnliehem, mensehliehem Kontakt, zum Gedankenaustauseh und zur Ver- 

breitung wissensehaftlieher Erkenntnis dureh den , , I n t e r n a t i o n a l e n  K o n g r e g  der Er-  
u /~hrungs indus t r ie" ,  der alle zwei Jahre stattfindet, auf dem rein wissensehaftliehe Fragen, 
Fragen der Produktionsteehnik und wirtsehaftliehe Fragen fiir das Gebiet der Ern~hrungsin- 
dnstrie und dariiber hinaus ftir die Erzeugung undVerarbeitung der l~ndwirtsehaftliehen Grund- 
stoffe, deren Qualit~it und Preise mit aussehlaggebend ffir die Verarbeitung in der Industrie 
sind, behandelt werden. Gerade die Beziehungen und Freundsehaften yon Mensehen versehie- 
dener I-Ierkunft, versehiedener politiseher Ansieht und Bildung, die ihre Ideen austausehen, 
ihren Standpunkt vertreten und ihre Arbeiten erkl~ren, bilden oft den Kern einer frueht- 
baren, niitzliehen und angenehmen Zusammenarbeit. 

2. Sehaffung eines I n t e r n a t i o n a l e n  Z e n t r u m s  fiir D o k u m e n t a t i o n  inParis, wo alle 
wiehtigen und interessanten Ver6ffentliehungen tier ganzen internation~len Literatur auf  dem 

* Die Beriehterstattung im Rahmen der ,,S i t z u n g s b e r i e h t e "  entf~Ilt, sofern gehaltene 
Vortr/~ge in wissenseh~ftliehen Zeitsehriften publiziert werden. In diesem Fall erseheint das 
Referat der VerSffentliehung im Absehnit~ ,,Z e i t s e h r i f t e n r e f e r a t e".  
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breiten Gebiete der Naturwissenschaft und ihrer Industrien gesammelt werden. Von dieser Stelle 
werden Photokopien von allen VerSffentlichungen der Erde auf dem Gebiete der Naturwissei1- 
schaften auf Anforderung versandt oder auch Literaturnachforschungen durchgeffihrt. 

Dr. ZiERoLD (Generalsekret~r der Deutschen Forschungsgemeinsehaft, BadGodesberg) erld~rte, 
dab unter dem'Namen ,,Deutsche Forsehungsgemeinschaft" die ,Notgemeinschaft der deutsehen 
Wissenschaft °' und der ,,Deutsche Forsehungsrat" vereinigt seien. In Deutschland bestehe noch 
einVorurteilder Grundlagenforschung gegeufiber der angewandten Forschung, aber auch mangeinde 
Beziehung zwischen Wissenschaft, Industrie und BehSrde: Die Deutsche Forschungsgemeinschaft 
werde bei Bi!dung yon Sehwerpunkten aueh die Ern~ihrungs.wissenschaft berfieksichtigen und 
industrien~he Forschung unterstfitzen. 

In Kurzvortriigen der Fachverb~nde fiber Produktionsprobleme wurden Anregungen ffir die 
wissenschaftliche Forschung erSrtert: 

O. Roos (Arbeitsjemeinsct~a/t 1)eutscher Hande[smi~hlen, Di~sseIdor/) : 
1. Verbesserung der deutschen Weizensorten hiusichtlich ihrer Kleberqualit£t. 
2. Prfifung der neuen Schadlingsbek~mpfungsmittel aufihre gesundheitliche Unbedenkliehkeit. 
3. Prfifung der Erfahrungen auf dem Gebiete der LuftstrSmungs- und Vibrationstechnik, 

sowie des Ultraschalls auf ihre mfillerische Verwertbarkeit zur MahlgutfSrderung und -sichtung. 
4. Entwicklung einer Vermahlungstechnik, die helle, rohfaserarme, abet vitamin- und 

mineralstoffreiche Mehle zu ermahlen gestattet. 
5. Trennung der anfallenden Kleie in eine rohfaserreiche und eine r0hfaserarme Fraktion. 
6. Vereinheitlichung und Standardisierung der Untersuchungsverfahren ffir die Beurteilung 

der Mehle. 
7. Priifung der vie]fMtigen synthetischen Produkte, die aus eigenen I~ohstoffen hergestellt 

werden, auf Eignung ~ls Material ffir die Mehlverpackung. 
8. Propaganda gegen Brotmfidigkeit. 
I-I. WEISS (Fachverbancl der ScMilmi~hlenindustrle) : 
1. Verkfirzung der Kochzeit und Verbesserung der Quellfahigkeit yon Gerstengraupen. 
2. Schaffung einer Versuchsanlage zur Furfurolgewinnung nach einem yore Institut ffir 

Lebensmittelteehnologie Mfinchen entwicke]ten Verfahren. 
3. Entwieklung eines Verfahrens zur Gewimlung yon GetreidekeimeI1 aus der Kleie ~]s 

01rohstoff. 
4. Erforschung der _~nderung des Phosphors~uregrades w~hrend des Erhitzens bei verschie- 

denen K6rner- und Hfilsenfrfichten zur Kl~rung der Haltbarkeit der Fertigerzeugnisse. 
E. SOmVAB (Verban~l der Supp~nindustri~, Heilbronn) : 
1. Gewinnung yon Fetten, die sich auch in Mischung mit Mehlen, getrockneten Gemfisen, 

Pilzen, EiweiBhydrolysaten usw. dureh gute Haltbarkeit auszeichnen. 
2. Entwicklung yon Methoden, um die ttaltbarkeit bei Hartfetten vor der Verarbeitung fest- 

zuste]len. 
3. Erforschung der Wirksamkeit verschiedener Antioxydantien. 
4. Verbesserung yon Trockengemfise, Trockenwfirzkri~utern und Trockenpflzen hinsichtlich 

Farbe, Geschmack und Quellbarkeit. 
5. Ersatz ffir Pfeffer und Muskatnul]. 
6. Verbesserung der Haltbarkeit yon Mehlen. 
7. Herstellung eines neuea Bindemittels mit den Eigenschaften yon Kartoffelst~rke aus einem 

anderen Rohstoff. 
8. Uberprfifung der neuen Insecticide auf gesundheitliche Unbedenkliehkeit. 
9. Wasserdampffeste, fettdichte, geschmacklich indffferente Verpackung mit Schutz gegen 

Lichteinwirkung. 
10. Weiterentwicklung billig~r Kunststoffolien. 
W. Lvl)O~rF (Fachverband Fischindustrie e. V., Hamburg): 
1. Herstelinng yon Fischkonserven i'fir Export unter Vermeidung yon Scheinbombagen, 
2. V.erhinderung der starken Verluste bei LeberSlgewinnung auf Fischdampfern (Vitamin B12). 
3. Uberpriifung der Eignung yon Leichtmetall anstelle yon ]~olz ffir Betriebseinrichtungen. 
4. Mechanisierung der R~ucherverfahren. 
5. Verbesserung der bisher fiblichen Verfahren der Sterilisation. 
6. Standardisierung der UntersUchungsverfahren ffir Fische und Fischwaren. 
7. Untersuchuug fiber Verwendbarkeit yon Fisch51en bei der Herstellung yon Fischwaren. 
H. FI~CXE (Verban~ der Deutszhen Siiflwarenindustrie, K61n) : 
1. Erforschung der Eigenschaften yon Rohr- und Rfibenzueker und dessert Umwandlungs- 

produkten insbesondere ~ on Invertzucker. 
2. Beachtung des GenuBwertes und der ttaltbarkeitvonZuekerwaren (nichtklebende Bonbons). 
3. Erforschung der Kakaobutter und der gerbstoff~hnliehen Inhaltsstoffe der Kak~obutter. 
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4. Uberpriifung der Verfahren und Masohinen ffir die Herstellung yon Kakaoerzeugnissen. 
5..E.inffihrung yon Gfitestufen ffir Schokolade auf Grund wissenschaftlicher Untersuchungen. 
6. Uberprfifung yon Zuekerwaren, Dauerbackwaren und Schokoladen auf erni~hrungs- 

physiologisehen Wert. 
H. K~AUS]~ ( Arbeitsgemsinscha# der Obst- un:l Gemi~sewrwertungsindustri~) : 

]. Erhaltung der Vitamine und Mineralstoffe in Obst- und Gemfisekonsecven. 
2. Synthetische Vitaminierung und Gcschmacksverbesserung durch Glutamat. 
3. Entwicklung yon Methoden der Qualititsfiberwachung. 
4. Quantitative Ermittlung gewisser Bestandtefle in Marme]aden. 
5. Neue Methoden der Haltbarmachung. 
6. Arbeiten fiber neue Verpackung. 
H. SCKW~DT ( Bundssverba~d dsr Dsutschsn Fleischwarenindustrie, Brauns~hweig) : 
1. FSrderung der Arbeiten fiber die Chemie des Eleischeiwefl~es. 
2. Erkenntnisse zur Technik der maschinellen Fleisehzerkleinerung ffir Wurstwaren. 
3. Untersuehungen fiber Mitwirkung yon Fermenten, Bakterien u. dgl. bei den kolloid- 

ehemischen Vorgingen zur Sicherung der lieht- und kochbestgndigen roten Fleisehfarbe wihrend 
der PSkelung. 

4. Feststellungen zur Rationalisierung der Praxis in bezug auf Dosenkonservierung und 
Haltbarkeit der Fleischwaren. 

DYCK:ERttOFF ( Arbeitsgemelnseha/t der D~utsche~ Spirltusin~lustrie, Hannover) : 
1. Entwicklung einer Methode zur Unterscheidung des synthetisehen Sprits vom G~rungs- 

sprit aus landwirtschaftliehen Produkten. 
2. Wissenschaftliche Beurteilung eines Flasehenverschlusses aus Kunststoff, der zwar technisch 

entwickelt, jedoch in seinen Auswirkungen auf den Inhalt der Flasche (Kornbranntwein) nicht 
untersucht ist. 

v. LILIE~SXIOLD (Verein der Zuc~erindustris, Dormagen) : 
1. Weitere Zfichtung yon Rfiben mit hohem Ertrag und Zuckergehalt sowie hoher ]~esistenz 

gegen Kr~nkheiten. 
2, Produktionsmethoden zur rationellen Gewinnung yon Nebenprodukten. 
W. H]~ss ( Si~[3warenindustrie, Sparte Dauerbae~war en, Bonn): 
1. Entwieldung besserer Methoden der Analyse yon Fett. 
2. Besondere Beachtung der KSrnung yon Zuekerarten und ihr Verhalten zur AuflSsungs- 

geschwindigkeit sowie ihre Beziehung zu gesehmacklichen Unterschieden. 
3. Anwendung aller wissenschaftlichen M6glichkeiten bei der Untersuchung yon Mehlen. 
F. L~J~PI%ECHT ( Backhil]smittelindustrie) : 
1. Sehaffung bzw. Festlegung einwandfreier Verfahren zur Bestimmung der in Betraeht 

kommenden Enzyme. 
2. t~eindarstellung der Enzyme. 
3. Prfifung der ]~aekwirkung der Enzyme mit dem Ziel, die g(instigste t~elation herauszu- 

finden. 
4. Aufklirung der ~olle der S&ure ffir die Baekf~ihigkeit des ]~oggenmehles. 

G. Dultz i (Frankfurt a. M.-HSchst). 

2. Diskussionstagung im Forschungskreis  der Ern~ihrungsindustrie in  Schlangenbad 
(Taunus) .  

am 26. Juni 1952. 
Diese Tagung besch~ftigte sich im wesentlichen mit der Auswertung der auf dem ,,Inter- 

nat[onalen Xongre~ der Landwirtschaftlichen Industrie" in Rom gebrachten Anregungen, auf 
die in einem besonderen Bericht eingegangen werden wird. 

H. F. DvPO~T (Paris) erliuterte den Untersehied der Aufg~ben der CIIA (Commission Inter- 
nationale des Industries Agricoles), der FAO (Food and Agriculture Organisation, UNESCO) 
nnd der LIDIA (Liaison Internationale des Industries Alimentaires, Paris). Die FAO besehgftige 
sich nur mit Problemen ~llgemeiner Natur auf dem Gebiete des Ern~hrungswesens und ver- 
handele und entscheide auf hSchster Stufe im Rahmen yon l~egierungsbesehlfissen fiber Fragen 
genereller Art wie das Ernghrungsproblem unterernghrter BevSlkerungen, Planung der Land- 
wirtsehaft im Weltmal~stab, internationale Investierungsfragen usw. Die CIIA sei demgegenfiber 
auf das Studium und die LSsung yon bestimmten einzelnen Fragen praktischer und wissen- 
sehaftlicher Bedeutung ausgerichtet (vgl. vorstehendes Ref.). Die LIDIA wiederum verfolge 

i l~eferiei~ naeh dem Tagungsprotokoll. 
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