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¥er l au f  yon. '3 his 4 Stunden wird der gr~sste Tell des Fettes v6a dem 

abgesehiedenea Sehme]zwasser getrenn L so dass in der Schale neben 
dem Wasser nur abgeschiedenes Kase~n und etwas Fett zuriickbleiben. 
Hierauf setzt mail, so lange die Schale noch warm ist, 30 bis 3 5 c c  

einer heissen~ 2-prozentigen Pikrins~urelSsung zu, stellt zum Erkalten 
beiseite, durchstSsst die feste Fettschicht, filtriert die Flt~ssigkeit ab 
~nd prtift sie mittels eines [~eagens, das in folgender Weise bei'eitet 
~vird: 10g Zitronens~iure, in Wasser gelSst, werden mit gef~lltem 
Kalziumphosphat kochend ges~ttigt, auf 100,.c aufgeftillt and filtriert. 
10cc des klar iiltrierten Butterschmelzwassers werden mit 1 cc dieses 
~eagens erhitzt Ein etwaiger ~Niederschlag wird der Siliziumfluorid- 
Reaktion 1) unterworfen. 

O.  H e h n e r und C h. W. H e h n e r .2) batten behufs Prtifung der :Butter 

auf Fluor die Asehe des Sehlnelzwassers yon 50g der Atzprobe unterzogen. 
Sie weisen darauf hin, dass das Verfahren be i  A n w e s e n h e i t  yon  
b o r s ' ~ u r e h a l t i g e n  K o n s e r v e s a l z e n  nieht anwendbar ist, da dann 
beim Behandeln d e r  Asche mit konzentrierter SchwefelsSure Fluorbor 
-entweichen kanm In diesem Fall wird das filtrierte Schmelzwasser 
heiss mit KalziumchloridlSsung gef~llt, der entstehende ~Niedersehlag~ 
welchei" Katziumborat~ -fluorid, -karbonat,-phosphat und -sulfat ent- 
halten kann, abfiltriert, geglaht und mit heisser verdtinnter Essigs~ture 
aasgezogen. Hierbei bleibt eventuell vorhandenes Fluorid zurtick und 
kann nach dem Gltihen mittels des Atzverfahrens geprtift werden. 

Zur q u a n t i t a t i v e n  B e s t i m m u n g  des  F l u o r s  im W e i n  
empfehlen H. B e k u r t s u n d W .  L e h r m a n n  3) das vonQu.  S e s t i n i  a) 
angegebene Verfahren. 

:Fettbestimmung in fe t tarmer  ~Iileh. E. G o t t l ie b ,5) hatte bereits 
darauf hingewiesen, dass bei der Fettbestimmung in der Milch nach 
seiner Methode etwas h6here Resultate erhalten werden als nach den 
Extraktionsmethoden. V. S t o r c h  ~) ftihrte dies auf einen Gehait des 
naeh Go t t l i e b ' s  Methode gewonnenen Fettes auf einen fremdartigen 

.:. 1) Vergl. diese Zeitschrift 24, 331; ~ ,  372. 
~i The Anal)st 27, 173. 
3) Apotheker-Zeitung 18, 369. 
4) Vergl. diese Zeitschrift 37, 190. 
5) Vergl. diese Zeitschrift 3~ °, 252. 
6) 36 Beretning fra den kgl. Veter.- og Landboht~jskoles Laboratorium for 

]and6konomiske ForsCig. 
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stickstoffhaltigen Stoff (Membranschleim) zurack. M. W e i b u l  l ~ fiibr~; 

demgegenilber an, dass das nach G o t t l i e  b erhaltene Fet t  best immbare 

Mengen yon Proteinstoffen, Asche und andercn in der Milch vorhandenen 

Stoffen nicht enth~tlt. Bei geniigender ¥orsicht  in der Ausftihrung sind 

die h5heren Befunde nach G 0 t t l i e b ' s  Methode auf eine vollst~indigere 

Extrakt ion des Fettes zuriickzufahren. 

Zu dem gleichen Resultate kommt Th. Sv. T horns  en2). der ver- 

gleichende Bestimmungen nach G o t t l i e  b und nach L. F .  N i 1 s o n ' s  ~) 

Extraktionsmethode ausffihrte. N i l s o n  verwendet fein gem~hlene, ge- 

schl~mmte und hierauf scharf gesinterte Kaolinmasse, die zu Brocken yon 

0,5 bis 1,5 m~n Korngr6sse gekOrnt ist. In die ausgegliihte Masse l~sst 

man die Milch einsaugen, troeknet und extrahiert.  T h o m s e n  mischt~ 

um eine Beimengung yon Milehs~ture zu dem Extraktionsfett  zu verhaten~ 

dem Kaolin Bin Zehntel seines Volnmens a n  KMziumkarbonat bei. 

Die Yersuche ergaben, dass der H6herbefund nach G o t t l i e b  

darauf  zuriiekzuftihren ist, dass beim Eintroeknen der Nilch, welches 

de~" Extraktion vorausgeht, Fet tpart ikelchen mit einer ft~r _'~_ther un- 

durchdringliehe u Hiflle aus hornartig eingetrocknetem Eiweiss mngeben 

werden. Ft ihrt  man vor dem Eintrocknen die Eiweissstoffe der Milch 

in Peptone tiber, die zu lockerem Pul,~er eintroeknen, so finder man 

aueh nach der Extraktionsmethode ehen so hohe I~esultate, wie naeh 

C - o t t l i e b .  

Dennoch ist das naeh G o t t l i e b ' s  Verfahren gewonnenc Fe t t  

nieht ganz rein, denn cs 16st sieh in kieinen Mengen 2~ther nieht k lar  

auf. Die Yerunreinigung besteht offenbar aus fettsaurem Ammon, ent- 

standen dureh Neutralisation der freien Fetts~uren der Milch dureh das 

zur Yerwendung gelangende Ammoniakwasser. Diese Verunreinigungen 

sind indessen, wie T h o m s e n naehweist, so gering, dass sie das Resultat 
nieht beeinflussen, und man muss demnaeh als Ergebnis tier vorliegenden 

Untersuehungen ansehen, dass bei der Untersuehung fettarmer Milch 

das G o t t l i e b ' s c h e  ¥erfahren die riehtigsten Werte f~ir den Fett-  

gehalt liefert. 

Naehweis der sal]~etrigen S~ure im Meerwasser. Naeh 

E. B S d t k e r  4) sind Nitrite im Neerwasser nur in so geringer Menge 

1) Chemiker-Zeitung ~'2, 633. 
~) Die landwirtsehaftlichen Versuchsstationen 6"2, :387. 
~) Chemiker-Zeitung 15, 655. 
4) Chemiker-Zeitung 29, No. 73. 


