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enthalten, verfihrt man in folgender Weise: Die Flussigkeit wird
gegen Jodeosin neutralisiert, mit einem Uberschuss von */,-Kalilauge
versetzt, eine Minute lang kriiftig geschiittelt und ebenso lange nach
erfolgtem Zusatz der Sublimatlosung, Man gibt alsdann Sdure bis zur
Entfirbung zu und titriert zuletzt wieder mit Lauge bis zum Endpunkt.

Die Blausiure im Bittermandelwasser bestimmt man, indem
man 25 ccm gegen Jodeosin neutralisiert und mit 15 cem *f,,-Lauge
1 Minute lang kriftig schittelt., Nach Zusatz von 5 cem Sublimat-
losung schiittelt man ebenso lange und titriert dann, wie vorher be-
schrieben.

Die freie Blausdure neben Benzaldehydcyanhydrin
ldsst sich bestimmen, indem man die Blausiure vom Cyanhydrin durch
Ausschiitteln mit Natriumsulfatlosung trennt. Die zu titrierende Léosung
lisst man in einem Scheidetrichter zu 20 com gesittigter, neutralisierter-
Natriumsulfatlosung laufen, setzt etwa 50 cem Ather und 10 Tropfem
Jodeosinlosung hinzu und neutralisiert. Alsdann gibt man Sublimat-
losung hinzu, schiittelt mehrmals kriftig um und ldsst nach Entmischung
die wissrige Losung in gegen Jodeosin neutralisiertes Wasser ablaufen..
Den Scheidetrichter wischt man mit etwas Natriumsulfatlosung naclr
und schiittelt dann nochmals mit 20 cem derselben Losung aus, nacle
deren Abtrennung man wieder mit wenig Natriumsulfatlosung nach-
spilen kann. Die auf diese Weise ausgeschiittelte Siure wird wie sonst
mit Lauge titriert.

Die quantitative Bestimmung des Methylalkohols bei Gegen-
wart von Athylalkohol im Spiritus und in Likéren grandet G. Testonil).
auf die Tatsache, dass der Methylalkohol im Stande ist, das Drehungs-
vermogen einiger optisch aktiver Substanzen, namentiich der Saccharose,.
zu beeinflussen, wihrend der Athylalkohol -nur ganz verschwindende
Anderungen hervorruft.

Versuche, welche mit Wasser, Methylalkohol, Athylalkohol, oder
mit Mischungen dieser drei Flussigkeiten in verschiedenem Verhiltnis.
unter Anwendung einer 40-prozentigen Saccharoselosung im 400 mm-Rohr-
bei 16° C. ausgefilhrt wurden, ergaben Zahlen, aus denen hervorgeht,
dass der Methylalkoho! sich mit geniigender Genauigkeit bestimmen.
ldsst nach der Formel:
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1} Rendiconti della Soc. Chim, Ital, Fasc. 11, 1912, vom Verfasser eingesandt..
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Hierbei bedeutet M den gesuchten Methylalkohol, P die Polarisation
der zu analysierenden Mischung, P diejenige der wisserigen Losung,
0,1 die grosste Polarisationsvermehrung durch den Athylalkohol und 2,4
die grosste Polarisationsvermehrung durch den Methylalkohol.

Ist die Menge des vorhandenen Athylalkohols nicht grosser als
50°/,, so reduziert sich seine Einwirkung auf die Polarisation auf
weniger als 0,05 Saccharimetergrade und kann deshalb bei der Be-
rechnung vernachlissigt werden. Die Gleichung vereinfacht sich dann
wie folgt:
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Zur Ausfihrung der Bestimmung destilliert man zunichst den
Alkobol aus der zu untersuchenden Flissigkeit ab und prift das Destillat
im Saccharimeter, um einen eventuellen Einfluss auf das polarisierte
Licht festzustellen. Dann misst man je 10 cem der 40-prozentigen
Saccharoselosung in zwei tarierte Kiolbchen von 50 cem Inbalt, fillt das
eine mit Wasser, das andere mit dem alkoholischen Destillat und
polarisiert beide Losungen im 400 mm-Rohr bei 16° C. Aus der
Differenz der beiden Ablesungen berechnet sich alsdann nach einer der
obigen Formeln der Prozentgehalt des Methylalkohols in der zu priifenden
Flussigkeit.

Azeton erhoht, wie schon Tollens?) festgestellt hat, die Drehung
der Saccharose anf 67,409, Isopropyl- und Amylalkohol, Aldehyde und
Ather dagegen haben fast keinen Einfluss auf die Drehung. Aus Wein-
trebern gewonnene Schniipse und Likoére, bei welchen sehr viele Drogen
und IKssenzen verwendet werden, liefern Destillate, welche schwache
Rechts- oder Linksdrehung zeigen. Weingeist, Kognak, Rum, &therische
Ole dndern die Polarisationsebene nicht.

Die Bestimmung der Salizylsiure durch Destillation ihrer ver-
diinnten wisserigen Losungen beschreibt Noel C. Cassal?).

Er hat durch Versuche festgestellt, dass Alkohol, sowie Weinsiure,
Zitronensiure, Zucker und Glyzerin das Uberdestillieren der Salizylsiure
aus wisseriger Losung in weitgehendem Male zu hindern vermdgen.
Aus reinen, wiisserigen Losungen, die keine storenden Substanzen ent-
halten, geht beim Destillieren stets der gleiche Anteil, némlich 1/,
bis */; der vorhandenen Salizylsiure iiber, wenn gin gewisses empirisches

1) Ber. d. deutsch. chem. Gesellsch. zu Berlin 13, 2287.
2) Chem. News 101, 289,



