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e n t  h a l  t e n,  verf~hrt man in folgender Weise: Die Flfissigkeit wird 
gegen Jodeosin neutralisiert, m i t  einem Uberschuss yon n/lo-Kalilauge 
versetzt, eine Minute ]ang kr~ftig geschiittelt und ebenso lange nacl~ 
erfolgtem Zusatz tier Sublimatl0sung. Man gibt alsdann S~ure bis zur  
Entf~.rbung zu und titriert zuletzt ~ieder mit Lauge his zum Endpunkt. 

Die Blaus~ure im B i t t e r m a n d e l w a s s e r  bestimmt man, indem 
man 25cc~n gegen Jodeosin neutralisiert und mit 1 5 c c m  n/lo-Lauge 
1 Minute lang kr~ftig schilttelt. Nach Zusatz von 5 ccm Sublimat- 
15sung schiittelt man ebenso lunge und titriert dann, wie vorher be- 
schrieben. 

Die f r e i e  B l a u s ~ u r e  n e b e n  B e n z a l d e h y d c y a n h y d r i n .  
l~sst sieh bestimmen~ indem man die Blaus~ure yore Cyanhydrin durcb 
Ausschiitteln mit Natriumsulfat]Ssung trennt. Die zu titrierende LSsung 
l~sst man in einem Scheidetrichter zu 20 cc~n gesSttigter, neutralisierter 
NatriumsulfatlSsung laufen, setzt etwa 5 0 c c m  Ather und 10 Tropfen- 
JodeosinlSsung hinzu und neutralisiert. Alsdann gibt man Sublimat- 
15sung hinzu, scht~ttelt mehrmals kr~ftig um und lasst nach Entmischung 
die w~ssrige LSsung in gegen Jodeosin neutralisiertes Wasser ablaufem 
Den Scheidetrichter w~scht man mit etwas NatriumsulfatlSsung hack 
und seMtte]t dann noehmals mit 2 0 c c m  derselben LSsung aus, hack 
deren Abtrennung man wieder mit wenig NatriumsulfatlSsung naeh- 
spalen kann. Die auf diese Weise ausgeschattelte S~ure wird wie sonst 
mit Lauge titriert. 

Die quant i ta t ive  Best immung des Methylalkohols bei Gegen-~ 
wart  yon Athyla lkohol  im Spiritus und in Lik~ren grtindet G. T e s to n i 1) 
auf die Tatsache, dass der Methylalkohol im Stande ist, das Drehungs- 
vermSgen einiger optisch aktiver Substanzen, namentlich tier Saecharose, 
zu beeinflussen, w~hrend der J(thylalkohol n u r  ganz verschwindende 
Anderungen hervorruft. 

Versuche, welche mit Wasser~ Methylalkohol, J~thylalkohol, oder  
mit Mischungen dieser drei Fl~ssigkeiten in verschiedenem Verh~ltnis. 
unter Anwendung einer 40-prozentigen SaccharoselSsung im 400 mm-Rohr 
bei 16 0 C. ausgefiihrt wurden, ergaben Zahlen, aus denen hervorgehtr 
dass der Methylalkoho! sieh mit geniigender Genauigkeit bestimmea. 
lasst naeh der Formel: 
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1) Rendiconti della Soc. Chim. Ita]. Fuse. 1I, 1912, yore ¥erfasser eingesandL. 
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Hierbei bedeutet M den gesuchten Methylalkohol, P' die Polarisation 
der zu analysierenden Mischung, P "  diejenige der ~v~isserigen LSsung, 
0,1 die grOsste Polarisationsvermehrung du,rch dell -Kthylalkohol und 2,4 
die grSsste Polarisationsvermehrung dureh den Methylalkohol. 

Ist die Menge des vorhandenen Athylalkohols nicht grSsser als 
50°/0, so reduziert sich seine Einwirkung auf die Polarisation auf 
weniger als 0,05 Saccharimetergrade und kann deshalb bei der Be- 
rechnung vernachl'iissigt werden. Die Gleichung vereinfacht sich dann 
wie folgt: 

(e'  - -  e")  100 
2:4 

Zur Ausfahrung der Bestimmung destilliert man zungehst den 
Alkohol aus der zu untersuehenden Fltissigkeit ab und prtift das Destillat 
im Saeeharimeter, um einen eventuellen Einfluss auf das polarisierte 
Lieht festzustellen. Dann misst man je 10 ccm der 40-prozentigen 
SaeeharoselOsung in zwei tarierte KOlbehen yon 50ecru Inhalt, fiillt das 
eine mit Wasser, das andere mit dem alkoholisehen Destillat u11d 
polarisiert beide L6sungen im 400m~-Rohr  bei 16 o C. Aus der 
Differenz der beiden Ablesungen bereehnet sich aisdann naeh einer der 
obigen Formeln der Prozentgehalt des Methytalkohols in der zu prtffenden 
Fliissigkeit. 

Azeton erhOht, wie sehon T o 11 e n s 1) festgestellt hat, die Drehung 
der Saeeharose auf 67,40 o, Isopropyl- und Amylalkohol, Aldehyde nnd 
J~ther dagegen haben fast keinen Einfluss auf die Drehung. Aus Wein- 
trebern gewonnene SchnSpse und Lik0re, bei welchen sehr viele Drogen 
und Essenzen verwendet warden, liefern Destillate, welche schwache 
Rechts- oder Linksdrehung zeigen. Weingeist, Kognak, Rum, ~itherische 
Ole ttndern die Polarisationsebene nicht. 

Die Bes t immung der Salizyls~ure dureh Destillation ihrer  ver- 
diinnten w~sserigen L~sungen beschreibt N o e 1 C. C a s s a 12). 

Er  hat durch Versuche festgestellt, dass Alkohol, sowie Weins~ure, 
Zitronens~ure, Zucker und Glyzerin das Uberdestillieren der Salizyls~ure 
aus w~sseriger LSsung in weitgehendem Mage zu hindern vermSgen. 
Aus reinen, w~sserigen L0sungen, die keine stSrenden Substanzen ent- 
halten, geht beim Destillieren stets der gleiehe AnteiI, nSmlich ~/5 
bis 1/G der vorhandenen Salizyls~ure tiber, wenn,ein gewisses empirisehes 

1) Ber. d. deutsch, chem. Gesellsch. zu Berlin 13, 2287. 
2) Chem. News 101, 289. 


