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IV. Specielle analyt ische Methoden. 

A u f  L e b e n s m i t t e l ,  @ e s u n d h e i t s p f l e g e ,  H a n d e l ,  I n d u s t r i e  
and  L a n d w i r t h s e h a f t  bez t ig l i ehe .  

~on 

L. Oriinhut. 

Eine einfache l~Iethode zur Bestimmung der enzymisehen Wir- 
kung yon Diastase beschreibt J o k i  c h i  T a k a ra in  e 1), indem er die 

zu prrlfenden Prgparate mit Taka-Diastase vergleicht, deren Enzym- 
wirknng constant sein sSll. Man bedarf hierzu folgender LSsungen: 

1. N o r m a l - T a k a - D i a s t a s e l S s u n g .  Manmiseht l g N o r m a l -  
Taka-Diastase mit 100 cc Wasser. Die LSsung ist frisch zu bereiten. 

2. 5procentige S t ~ i r k e l S s u n g .  In 8 0 0 c c  kochendes Wasser 
wird eine Anreibung yon 5 0 g  neutraler Kartoffelst~rke mit 2 0 0 c c  

kaltem Wasser eingegossen und 2 Minuten damit weiter gekocht. 
3. J o d l S s u n g .  l g  Jod und 2 9 Jodkalium werden in 5ec  

Wasser gelOst und die LSsung anf 120 cc  Yerdt~nnt. 
Man giesst in 8 Gtaser yon circa 150 cc Inhalt je 100 cc des heissen 

St~rkekleisters and stellt sic neben einancler in eine Sehale, die mit 
Wasser yon circa 40 o gefallt ist. In das erste Glas giesst man 1 cc  

~'on der zu prtifenden Substanz; dana bringt man in das zweite Glas 
1 cc: und in jedes folgende Glas je I c c  mehr Normal-DiastaselSsung. 
Aus jedem Glase nimmt man dann einen Tr0pfen heraus, fi~gt zu dem- 
selben einen Tropfen JodlSsung und verreibt beide mit deln Finger bis 
zur A~sdehnung etwa eines Fthffmarkstiickes. Die Farbe des Tropfens 
der zu pr~lfenden Substanz wird mit derjenigen tier tibrigen Tropfen 
~-ergliehen. Bei genaueren Untersuehungen schreitet man nicht um 
ganze Cubikeentimeter fort sondern um je 0,2 cc. 

Zt~r gnterseheidung von Knoehenleim, Dextrin und arabisehem 
Gummi soil naeh H. B o r n t r ~ g e r  ~) die folgende Reaction dienen 
kSnnen. Nan erw~trmt das zu pr~ffende Product mit 50proeentiger 
Flusssiiure. Ist Knochenleim in irgend nennenswerthen Mengen zugegen, 
so tritt sofort ein intensiver Geruch nach Butters~ure auf, der an 
Limburger Ki~se stark erinnert. Ist dagegen Dextrin oder arabisehes 
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