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IV. Specielle analytische Methoden.

L. Auf Lebensmittel, Gesundheitspflege, Handel, Industrie
und Landwirthschaft beziigliche.

Von

L. Grﬁnhut.

Eine einfache Methode zur Bestimmung der enzymischen Wix-
kung von Diastase beschreibt Jokichi Takaminel), indem er die
zu prifenden Priiparate mit Taka-Diastase vergleicht, deren Enzym-
wirkung constant sein soll. Man bedarf hierzu folgender Losungen:

1. Normal-Taka-Diastaseldsung. Man mischt 1 ¢ Normal-
Taka-Diastase mit 100 cc Wasser. Die Losung ist frisch zu bereiten.

2, BHprocentige Stirkeldsung. In 800 cc kochendes Wasser
wird eine Anreibung von 50 g neutraler Kartoffelstirke mit 200 cc
kaltem Wasser eingegossen und 2 Minuten damit weiter gekocht.

3, Jodidsung. 1g Jod und 2g¢ Jodkalium werden in 5cc
Wasser gelost und die Losung auf 120 ce verdiinnt.

Man giesst in 8 Gliser von circa 150 ¢c Inhalt je 100 cc des heissen
Stirkekleisters und stellt sie neben einander in eine Schale, die mit
Wasser von circa 400 gefiillt ist. In das erste Glas giesst man 1 ce
von der zu priifenden Substanz; dann bringt man in das zweite Glas
lece, und in jedes folgende Glas je 1 ce mehr Normal-Diastaselosung.
Ans jedem Glase nimmt man dann einen Trbpfen heraus, fiigt zu dem-
selben einen Tropfen Jodlosung und verreibt beide mit dem Finger bis
zur Ausdehnung etwa eines Funfmarkstiickes. Die Farbe des Tropfens
der zu priifenden Substanz wird mit derjenigen der ibrigen Tropfen
verglichen, DBei genaueren Untersuchungen schreitet man nicht um
ganze Cubikcentimeter fort sondern um je 0,2 cc.

Zur Unterscheidung von Knochenleim, Dextrin und arabischem
Gummi soll nach H. Borntrdger?) die folgende Reaction dienen
konnen. Man erwirmt das zu priifende Product mit 50 procentiger
Flusssiore. 1Ist Knochenleim in irgend nennenswerthen Mengen zugegen,
s0 tritt sofort ein intensiver Geruch nach Buttersiure auf, der an
Limburger Kise stark erinnert. Ist dagegen Dextrin oder arabisches
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