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und ffillt bis zur Marke auf. Die Absorption der L6sung wird bei 526 m# gemessen 
und gleiehzeitig ein Blindversueh und eine Standardmessung (Standard]Ssung: 
1,0000 g reines metall. Mangan werden mi~ wenig SMzs~ure gelSst und auf 1 1 mit  
Wasser aufgefiillt ----- 1000 ppm Mn) vorgenommen. J. Koc~ 

Zur  colorimetrischen Bestimmung der t'usel~ile in alkoholischen Destillaten 
empfehlen A. P. MATteRS und ~.  L. SC~O~]~A~ 1 unter Anlehung an A. KO- 
MAROWSKY 2 eine Farbreaktion mit  dem Natriumsalz der 4-Hydroxybenzaldehyd.3- 
sul/onsiiure. D~s Reagens hat den Vorzug cler Wasserl6slichkeit. Der Farbkomplex 
ist beim Erhitzen und Aufbewahren sehr bestandig. _~thanol reagiert nicht. - -  
Arbeitsweise. Zu 50 ml des zu tmtersuchenden Destitlates gibt man 20 ml 0,5n 
Natronlauge und erhitzt 15 rain am Riickflugktihler, ehe man 50 ml vorsichtig ab- 
destilliert. 0,1 ml des Destill~tes pipettiert man in einen 10 ml-MeBkolben und gibt 
aus einer Mikrobiirette 0,1 ml einer 4~o igen L6sung yon 4-Hydroxybenzaldehyd-3- 
sulfosaurem Natrium zu und 2 ml konz. Schwefelsgure. Das Reaktionsgemisch er- 
hitzt man im siedenden Wasserhad 30 rain ]ang, kiihlt ab, fiillt mit  konz. Schwefel- 
sgure zur ~Iarke auf und migt d~e Fe,rbintensitgt bei 445 m/~ gegen Wasser. (Sofern 
das Mengenverhgltnis yon Isobutylalkohol und Amylalkohol ungefghr bestimmt 
werden soil, photometriert man auch bei 560m#.) Gleichzeitig migt man die Ad- 
sorption yon 0,1 ml fusel6ffreiem 50~oigem ~thylalkohol bei 445 m/~ sowie yon 
FuselOl-Standardl6sungen. (1 ml Isobutylalkohol _u 4 ml Isoamylalkohol in 1 1 
50%igem Athylalkohol gelOst; Verdiinnungen yon 5, 10, 15, 25 und 50 ml auf  
100 ml 50% igem Athylalkohol, um eine Eiehkurve zu ermitteln). J. KOClt 

Der Nachweis und die Bestimmnng ~on Ox~anethylfurfurol in t tonigen und 
Kunsthonigen wird yon C. FI~A~Z~E und It.  IWAI~SKY~ spektrophotometrisch 
durchgefiihrt. Dazu werden die w~grigen (bidest. Wasser) L5sungen dieser Er- 
zeugnisse herangezogen. Zeigt die zwisehen 230 und 320 m# aufgenommene Ab- 
sorptionskurve bei 282,5 m/x ein scharfes Maximum, so ist die Anwesenheit yon 
Oxymethyffurfurol als erwiesen anzusehen. Fiir die quantitative Auswertung ist 
E 11 ~/~ ~ 1300 zugrunde zu legen und eine aus der Absorptionskurve abzuleitende 
uncharakteristische Allgemein~bsorption (E 11 ~/~ zwische~l 0,142 und 0,288 bei Honigen 
liegend) an dieser Stelle zu beriicksichtigen. L~nger gelagerte sowie erhitzte ttonige 
enthalten mitunter ebenfalls Oxymethylfurfurol. Eine quuntitative Bestimmung 
des Anteils an Kunsthonig in verf~Llschten tIonigen ~us dem ermittelten Gehalt an 
Oxymethylfurfurol ist wegen der starken Streuung der Oxymethylfurfurolwerte 
bei Kunsthonigen verschiedener Provenienzen mit  erheblicher Unsieherheit be- 
halter, wenn nicht das zur F/~lschnng verwendete Erzeugnis zur Verfiigung steht. - -  
Parallel zu den spektrophotometrisehen Untersuchungen haben die Verff. die Farb- 
reaktion nach FIE~I~. iiberpriift und festgestellt, dab sie besonders bei Anwendung 
yon ~thylacetat  als Elutionsmittel empfindlicher ist als die Spektralphotometrie. 
Papierchromatogr~phiseh lassen sich mit  1Resorcin-Salzs~ure 2 #g Oxymethylfurfurol 
nachweisen. Die anderen Nachweise sind der Fapierchrom~tographie in bezug auf 
die Empfindlichkeit iiberlegen. L. AcI~I~ 

Zur analytisehen Kennzeiehnung der Oxydationsbereitschaft ungesitttigter Fette 
fiihren K. Ts nnd  1~. VOGEL 4 einen definierten oxydativen Abbau in Form 
eines ,,S~ure-Indicator-Testes" nach 1~. t{u;~T~t ~ sowie einen ,,Peroxyd-Indicator- 
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