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~ehnitt fiber Meerwasser und ein verzeiehnis der ftir die bakteriologlsche 
Untersuehung erforderlichen N~ihr]5sungen und NfihrbSden hinzugefiigt in 
dem Bestreben, das Bueh zu einem Universaltasehenbuch ffir alle Arten und 
Yerwendungszweeke des Wassers zu maehen. Um den Umfang nicht an- 
waehsen zu lassen, mugte leider in erheblichem Um%ng Kleindruek ver- 
wendet werden, was den Gebraueh des handlichen Buehes ersehwert. 
Sehmerzlieh war es ftir den Berichterstatter , aus dem Titelblatt ersehen zu 
mfissen, dab der verdiente Bearbeiter, der das Vorwort zu'der vorliegenden 
neunten Auflage noeh selbst gesehrieben hat, wahrend der Drucklegung 
verstorben is~. Alle Fachgenossen,,die diesen hervorragenden Faehmann 
auf dem Gebiet der Wasseruntersuehung gekannt haben, werden seinen 
Heimgang lebhaft bedauern. R. FRESEN][US 

Bei der Analyse yon Sehwefelquellen ist es erwfinscht anzugeben, welche 
Anteile des Gesamtsulfidsehwefels in Form yon freiem Sehwefelwasserstoff, 
SW-Ion und S ' - Ion  vorliegen. E. M. JcsT~z 1 bereehnete diese Anteile in 
Abhiingigkeit vom lo~-Wert des Wassers. De~ Bereehnung sind folgende 
Werte fiir die beiden l)issoziationskonstanten des Schwefelwasserstoffs zu- 
grunde gelegt: K 1 -- 9,1 �9 i0 -s, Ke = 1,2 �9 i0 -15. Man erhalt in Prozenten 
des Gesamt-Suifidsehwefels: 

/o H2S = tt,88ZS. 10-1~ ; ~o HS* = 9,59. ~]Si~ ; ~/o S r, = ~:,02 �9 10 (9-~pu)~S 

( ~ ' S  = t t , 8 8 . 1 0 - - 1 6 +  9,59. lO--(vu+l) q - 1,02.10(7--2 Pu)). 

Tabelle 1: 

Prozente  Schwefel in !~orm yon 
PH 

H~S H S '  [ S "  [ 

0-3 100,0 0 0 
4 99,9 0,1 0 
5 99,1 0,9 0 
6 91,4 8,6 0 
7 51,5 48,5 0 
8 9,6 90,4 0 
9 1,0 99,0 0 

10 0,1 99,9 0 
II 0 I00,0 0 
12 0 99,9 0,I 
13 0 98,8 1,2 
14 0 89,0 11,0 

1 Archivos Insti~uto N~cional de Hidrologi~ y Climatologia Medicas (Cuba) 2, 48 
(]948). 
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Abb. 1. 

Die Zahlenwerte sind in Tabelle 1 
zusammengestellt; Abb. I enth~ilt 
eine graphische Darstellung derVer- 
haltnisse. 

In  stark saurer LSsungl his etwa 
lo~ ~ 3, ist also nut  freier Schwefel- 
wasserstoff vorhanden, zwiseher~ 
p ~ : 4  und p~ = t 0  enthiilt die 
Losung H ~S und HS 1 nebeneinander, 
bei p~ ~ 11 existiert nut HS'-Ion, 
erst t iber  lO~ = t2 t r i t t  S ' - Ion  
hinzu. A. KURTENACKER 

Eine Methode zur Messung des Feuehtigkeitsgehaltes yon Lebensniitteln 
w~ihrend der Trocknung beschreiben G. BouYoucos und H. A. CAnDINELL 1. 
Sie niessen mit Widerstandsthermometern den Temperaturunterschied zw~- 
sehen dem zu troeknenden Gut und dem unigebenden Rauni , wobei die 
Kugel des einen Thermometers frei ist, die des a ndern sich aber in eineni 
Sfickchen zusammen niit etwas yon deni zu trocknenden Lebensniittel be- 
finder. We nn sich die mit beiden Therniometern geniessenen Temperaturen 
einander n~ihern, dann ist der erwiinschte Trocknungsgrad er~eicht. 

L .  ACKER 

Eine neue Methode der StickstoIlbestimmung ohne Destillation fiir Lebens- 
mittel ist  vofl E. Kl~6LLER 2 aus deni Verfahren yon K. MARZALI 11. W. RIE- 
M•N 3 entwiekelt worden, das die Umsetzungvon Amnioniak niit Forlnalde- 
hyd zu Hexaniethylentetramin znr Grundlage hat. Zur  Aussehaltung der  
yon K. MARZALI U. W. RIEMAN angegebenen StOrungsm6glichkeiten ver- 
meidet KRbLLER beini AufschluB Schwermetallsa]ze nnd zerst6rt 2 g Sub- 
stanz in 20 nil konz. Schwefelsiiure lediglieh in Gegenwart einiger K6rnehen 

Selendioxyd. Naeh Verdiinnen uud Neutralisieren niit 30%iger Natronlauge 
unter Verwendung des Indikators naeh TASHIRO (his zur Graufiirbung) 
wird die Fltissigkeit in e~neni 200 nil MeBkolben niit t0 ml Liquor ferri 
oxyehlorati versetzt und zur Marke anfgeftillt. Vom Filtrat werden t00 nil 
naeh Verdtinnen auf 200 ml mit 0,t n NaOH-L6sung und Phenolphthalein 
als Indikator his zur Rosafiirbung titriert.  Durch diese Titration wird der 
Phosphatfehler ausgeschaltet. Dann gibt man 10 nil 35%iges neutrales For -  
malin zu, wobei die l=(osaf~rbung versehwindet, und ti tr iert  nun erneut 
niit 0,1 n ~Natronlauge bis zur gleichen Farbstiirke. Aus der dabei ver- 
brauchten Menge an 0,1 n Natronlauge erreehnet sich der Stiekstoffgehalt in 
Milligramm durch Multiplikation mit 1ft. An versehiedenen Lebensmitteln 
wird die gute Obereinstininiung zwisehen den nach der neuen und den 
nach der KJELD)~HLschen Methode erhaltenen Werte belegt. L. ACKER 

1 Science 98, 435 (1943); dutch C~nem. Zbl. 116, I, 353 (1945). 
2 Dtsch. Lebensm. Rundschau 44, 30 (1948). 
s Ind. eng. Chem. Anal. 'Edit. 18, 709 (1946). 


