Bericht iiber die Fortschritte der
analytischen Chemie

IV. Spezielle analytische Methoden
L. Auf Lebensmittel und Gesundheitspflege beztigliche

Die Bestimmung von Quecksilber in Bier hat eine gewisse Bedeutung, weil
organische Quecksilberverbindungen dem Bier mitunter zur Stfabilisierung zu-
gesetzt werden. A. M. PIETTE! beschreibt eine geeignete Apparatur zur Zerstérung
der organischen Substanz; als AufschluBfliissigkeit wird 659%ige Salpetersdure und
konz. Schwefelsdure empfohlen. Die Entfernung von Nitrosylschwefelsdure wird
mit Hydroxylaminschwefelsdure vorgenommen. Zur weiteren Bestimmung werden
2 Methoden angegeben. Bei der ersten Methode stellt man mit Hilfe einer Dithizon-
Chloroformlésung (7 mg Dithizon/l) auf Grund der Farbénderung den Quecksilber-
gehalt fest. Storende Metalle wie Kupfer werden nach M. B. Jacoss? entfernt. Die
Genauigkeit der Methode ist nicht sehr grof, als Erfassungsgrenze werden 60 ug/l
angegeben. Genauere Werte ergibt die 2. Methode, bei der die Farbe des Dithizon-
Chloroformextraktes bei 610 my im Photometer nach dem Verfahren von H. Ir-
vING, (. ANDREWS und E. R1oson? gemessen wird. Die Empfindlichkeit wird hier-
bei mit 25 ug/l angegeben. Einzelheiten der Verfahren moégen der Originalarbeit
entnommen werden. » Dorrs HEILIGMANN

Fiir die Bestimmung geringer Mengen Kaliumbromat in Mehl haben D. K.
CuxnineEAM und J. A. ANDERSON? das Verfahren von A. W. ARMSTRONG®, zur
Endpunktsanzeige der Titration jedoch die Amperometrie nach G. KxowLEs und
G. F. LowpEex ¢ verwandt. — Arbeitsvorschrift. 40 g Mehl werden in 200 ml Wasser
5 min angequollen, dann mit 25 ml Zinksulfatlésung (103,4 g/1) und 25 ml Natron-
lauge (26,0 g/l) versetzt, weitere 5 min sich selbst tiberlassen. Mit einer Tourenzahi
von 1500 U/min wird dann 10 min zentrifugiert. Von der klaren Losung werden
25 ml entnommen, mit 5 m} 1073 n Natriumthiosulfatlosung, 5 m1 109 iger Schwefel-
sédure und 3 mi 309, iger Kaliumjodidlosung versetzt und sofort mit 1073 n Jodat-
Iosung an einer unbewsgten Platinblechelektrode von 2 em? Oberfliche gegen die
gesitt. Kalomelelektrode amperometriert (L-férmige Titrationskurve). An syntheti-
schen Gemischen werden bei Gehalten zwischen 2,5 und 40 mg je 1000 g im Durch-
schnitt 97,7 -+ 0,969, wieder gefunden. K. CrusE

Die Identifizierung und den Nachweis der einzelnen Zucker in Weizenmehl
haben R. Moxtcomrry und F.Smita? in folgender Weise vorgenommen. Das
Weizenmehl wurde zur Inaktivierung der Enzyme mit etwa der doppelten Menge an
909 igem Alkohol 114 Std bei 80° C gehalten. Nach Zentrifugieren wurden durch
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