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IV. Speziel le  ana ly t i sehe  M e t h o d e n  

I. A u f  L e b e n s m i t t e l  u n d  G e s u n d h e i t s p f l e g e  b e z i i g l i c h e  

Die Bestimmung yon Quecksilber in Bier hat  eine gewisse Bedeutung, well 
organische Quecksilberverbindungen dem Bier mitunter zur Stabilisierung zu- 
gesetzt werden. A. M. PIETTE 1 beschreibt eine geeignete Apparatur zur Zerst6rung 
der organischen Substanz; als Aufschlul~fifissigkeit wird 65~oige Salloeters~ure und 
konz. Schwefels~ure emlofohlen. Die Entfernung yon ~Nitrosylschwefels~ure wird 
mit  Itydroxylaminschwefels~iure vorgenommen. Zur weiteren ]~estimmung werden 
2 Methoden angegeben. Bei der ersten Methode stellt man mit  tIilfe einer Dithizon- 
ChloroformlSsnng (7 mg Dithizon/1) auf Grund der Farb~nderung den Quecksilber- 
gehalt fest. StSrende Metalle wie Kupfer werden nach M. B. JAco~s 2 entfernt. Die 
Genauigkeit der Methode ist nicht sehr gro8, als Erfassungsgrenze werden 60/~g/1 
angegeben. Genauere Werte ergibt die 2. Methode, bei der die Farbe des Dithizon- 
Chloroformextraktes bei 610 mtt im Photometer nach dem Verfahren yon It .  IR- 
VIZ~TG, G. A~Dn~WS und E. RIDSO~ 3 gemessen wird. Die Empfindlichkeit wird hier- 
bei mit  25/~g/i angegeben. Einzelheiten der Verfahren mSgen der Originalarbeit 
entnommen werden. D o ~ s  HEILIG~/IA~-N 

Ftir die Besfimnmng geringer Mengen Kal inmbromat  in Mehl haben D. K. 
CU~IZ~GHA~I und J.  A. A ~ D ~ s o ~  4 alas Verfahren yon A. W. AaMSTRO~G s, zur 
Endpunktsanzeige der Titration jedoch die Amloerometrie n~eh G. I~I~OWLES und 
G. ~. LOWDEN 6 verwandt. - -  Arbeitsvorschri/t. 40 g Mehl werden in 200 ml Wasser 
5 min angequollen, dann mit  25 ml ZinksulfatlSsung (103,4 g/l) und 25 ml R~atron- 
lauge (26,0 g/l) versetzt, weitere 5 rain sich selbst iiberlassen. Mit einer Tourenzah] 
yon 1500 U/rain wird dann 10 rain zentrifugiert. Von der klaren LSsung werden 
25 ml entnommen, mit  5 ml 10 3 n IqatriumthiosulfatlSsung, 5 m110%iger Schwefe]- 
sgure und 3 ml 30~oiger KaliumjodidlSsung versetzt und sofort mit  10 -3 n Jodat- 
15sung an einer unbewegten Platinblechelektrode yon 2 cm 2 Oberflache gegen die 
gesgtt. Kalomelelektrode amperometriert (L-fSrmige Titrationskurve). An syntheti- 
sehen Gemischen werden bei Gehalten zwischen 2,5 und 40 mg je 1000 g im Dureh- 
schnitt  97,7 4- 0,96~o wieder gefunden. K. C ~ s E  

Die Identifizierung und den Naehweis der einzelnen Zueker in Weizenmehl 
h~ben 1%. M O ~ T r  und F. S ~ g  v in folgender Weise vorgenommen. Das 
Weizenmehl wurde zur Inaktivierung der Enzyme mit  etwa der doppelten Menge an 
90~ Alkohol 1~% Std bei 80 ~ C gehalten. ~Nach Zentrifugieren wurden dutch 
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